KULTURA I TURYSTYKA — WOKOt WSPOLNEGO STOtU
ISBN 978-83-61001-86-7 s. 357-376

[zabela PIETRUSZKA!1
Uniwersytet L.odzki

ADAPTACJA WYBRANYCH £ODZKICH
OBIEKTOW POPRZEMYSLOWYCH
NA POTRZEBY GASTRONOMICZNE

Wstep

Rewitalizacja obiektow postindustrialnych od poczatku XXI w. cieszy sie
bardzo duzym zainteresowaniem zaré6wno wladz Lodzi, jak i jej mieszkari-
coOw. Jest tez interesujagcym pomyslem na promocje miasta. Rozwdj tury-
styki przemyslowej w kraju i za granica sprzyja powstawaniu wielu no-
wych publikacji, tym samym £.6dZ widnieje w wielu opracowaniach pow-
stalych w ciagu ostatnich kilku lat. Niekonwencjonalne wykorzystanie
dziedzictwa poprzemyslowego réznych miejsc i obszaréw jest innowacyj-
nym i oryginalnym sposobem na podkreslenie korzeni i postindustrialnego
charakteru przestrzeni, co bezposrednio przeklada sie na wieksza liczbe tu-
rystow.

Gastronomia jest uznawana za jedna z najstarszych oraz najistotniej-
szych form dzialalnosci gospodarczej czlowieka. Na przestrzeni wiekéw
rozwoj gastronomii byl bardzo zréznicowany oraz uzalezniony stricte od
czynnikow zewnetrznych, m.in. takich jak: ogélny rozwdj gospodarczy,

1 Opracowanie powstalo na podstawie pracy magisterskiej pt. Adaptacja wybranych todz-
kich obiektow poprzemystowych na potrzeby swiadczenia ustug gastronomicznych (2015) przygoto-
wanej na seminarium prof. Bogdana Wtodarczyka w Zakladzie Turystyki Instytutu Geografii
Miast i Turyzmu UL.
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koncentracja ruchu turystycznego czy poziom zamoznosci populacji. Nie-
ktore kraje, styngce z wysublimowanej sztuki kulinarnej, na trwale weszly
do historii branzy. Panistwa reprezentujace najstynniejsze kuchnie $wiata
(Wlochy, Grecja, Frangja, Japonia czy Meksyk) sa Zrédtem kulinarnych in-
spiracji, a ich gastronomia do dzi$ cieszy sie zastuzona popularnoscia i pre-
stizem (SALA 2011).

Turystyka kulinarna coraz czesciej zajmuje poczesne miejsce w opra-
cowaniach o charakterze naukowym (m.in. Turystyka kulinarna 2013) wska-
zujac, ze glownym lub dodatkowym celem wyjazdow turystycznych moze
by¢ zaréwno poznawanie tradycji gastronomicznych, degustacja produk-
tow i potraw lub po prostu doswiadczanie nowych smakéw. Podréze o cha-
rakterze kulinarnym czy gastronomicznym staja sie atrakcyjnym produk-
tem turystycznym oferowanym zaréwno przez touroperatoréw, jak i miej-
sca czy regiony turystyczne (KACZMAREK, STASIAK, WLODARCZYK 2010).

Glownym celem opracowania jest analiza oferty wybranych 1odzkich
lokali gastronomicznych zlokalizowanych w obiektach postindustrialnych.
Celami szczegolowymi sg: charakterystyka przystosowania wybranych
t6dzkich obiektow poprzemystowych do swiadczenia uslug gastronomicz-
nych oraz préba okreslenia wplywu ich postindustrialnej lokalizacji na wi-
zyte w lokalu, a takze przedstawienie opinii gosci odwiedzajacych te res-
tauracje. W pracy analizie poddanych zostalo pie¢ wybranych obiektow
gastronomicznych, ktére wykorzystuja przemystowe dziedzictwo miasta,
sa to: Tawerna Pepe Verde, Galicja, Gesi Puch, Kreatoora, Daleko Blisko
(por. tab. 1).

Wiekszos¢ wykorzystanych w pracy publikacji, ktére ukazaly sie w os-
tatnich latach jest scisle zwigzana z tematyka 16dzkiej gastronomii (m.in.
JASKULSKI 2012, KRZYWIK-KAZMIERCZ YK 2014, WOJCIECHOWSKA 2014), a tak-
ze z dziedzictwem poprzemyslowym miasta (m.in. KACZMAREK 2001, KU-
SINSKI, BONISLAWSKI, JANIK 2009, MOTERSKI 2011, KRONENBERG 2012). Wy-
mienione pozycje sa podstawa do przedstawienia korzeni oraz specyfiki
l6dzkiej gastronomii.

Informacje dotyczace podmiotu pracy, czyli pieciu wybranych t6dzkich
obiektow gastronomicznych zlokalizowanych w przestrzeniach poprzemy-
stowych zostaly zebrane przede wszystkim podczas przeprowadzonych ba-
dan terenowych (inwentaryzacja, ankieta, obserwacja uczestniczaca), a tak-
ze uzyskanych materialéw reklamowych, broszur oraz kart menu. Istotnym
uzupelnieniem okazaly sie strony internetowe dotyczace zaré6wno tematyki
gastronomii w Lodzi (jemywlodzi.pl), jak i oficjalne strony opisywanych lo-
kali (tawerna.com.pl, www.galicjamanufak tura.pl, www.gesipuch-restau
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racja.pl, dalekoblisko.com, www.kreatoora.pl). Podstawa przedstawionych
wynikéw sa badania terenowe prowadzone od kwietnia 2014 r. do stycz-
nia 2015 r. w Lodzi. Przeprowadzono wtedy badania ankietowe z go$¢émi
lokali gastronomicznych (n = 250), wywiady z wlascicielami oraz inwenta-
ryzacje wytypowanych obiektow.

Dawna i wspolczesna oferta 16dzkiej
gastronomii

Lodz i okolice, w odréznieniu od innych uksztaltowanych historycznie re-
gionéw, nie ma tradycji kulinarnych i potraw, ktére bylyby szeroko roz-
poznawalnym produktem markowym. Nie znaczy to jednak, ze miasto nie
moze pochwali¢ sie ,,0sobliwosciami” gastronomicznymi. Godne rekomen-
dacji sq knedle z truskawkami podawane w towarzystwie mlodej kapusty
oraz panierowanego kotleta schabowego. Innym nietypowym przepisem,
ktorego produktem gléwnym byly truskawki, sa kanapki z mastem oblo-
zone owocami pokrojonymi w grube plastry z dodatkiem cukru. Kolejnymi
potrawami zaslugujacymi na wyrdznienie 16dzkiej kuchni sa zupy. Daniem
pierwszorzednym sa flaki, ale duza popularnoscia cieszy sie réwniez ka-
pusniak, zalewajka, grochéwka, barszcz na burakach czy zupa wisniowa.
Dania gléwne charakteryzuja sie obfita porcja miesa oraz dodatkiem okra-
szonych ziemniakéw badz kaszy. Potrawg miesna czesto przygotowywang
przez 16dzkie gospodynie byly tzw. dudki. Wieprzowe pluca podawane
z kartoflami i maslem byly gwarancja smacznego i sycacego obiadu. Kalo-
rycznym i jednoczesnie tanim daniem byly prazoki z kapusta. Regionalne
danie skladajace si¢ z ziemniaczanych klusek oraz gestego kapusniaku
okraszonego stoning stanowilo jedno z ulubionych dan robotnikéw z 16dz-
kich fabryk. Znakomita przekaska zastugujaca na szczegélng uwage byla
ijest ,meduza”, tj. galaretka z zimnych nézek, ktéra zaraz po sledziu byla
najpopularniejsza potrawa spozywang podczas spotkan towarzysko-roz-
rywkowych (WOJCIECHOWSKA 2014).

Trendy i tradycje gastronomiczne Lodzi wynikajg w czesci ze zloZonej
historii miasta, w ktorej zapisali si¢ przedstawiciele czterech nacji. Mozaika
kulturowa, w ktérej sklad wchodzili Polacy, Zydzi, Niemcy oraz Rosjanie
odcisnela pietno na gastronomii miasta i regionu. Tradycje kulinarne na-
wiazujace do czterech narodowosci zamieszkujacych miasto maja odzwier-
ciedlenie w jadlospisach 1odzkich lokali gastronomicznych. Warta uwagi
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jest restauracja Anatewka, ktéra jako pierwsza w miescie serwowala spe-
cjaly kuchni zydowskiej. Inng mozliwoscia na skosztowanie kuchni o za-
barwieniu kulturowym jest wizyta w restauracji Analogia usytuowanej
w miejscu pierwszej lokacji miasta. Lokal proponuje r6znorodna oferte darn
przeplatajacych tradycje czterokulturowej Lodzi. W ofercie znajduje sie
zaréwno tradycyjny zur, sledZ w oleju, jak i golonka po bawarsku, bliny,
pierogi czy toso$ po zydowsku (www.analogia.eu).

Innym sposobem na zorganizowanie uczty smakow jest wizyta w jed-
nej z restauracji hotelowych np. Tobaco badZ Andel’s. Restauracja U Kretsh-
mera zlokalizowana w hotelu Tobaco oferuje szeroki wachlarz potraw cha-
rakteryzujacych wielonarodowa kuchnie m.in. zydowski comber jagniecy,
barszcz moskiewski, schab z koscig czy staropolski bigos. W restauracji
Andel’s bedacej obiektem wpisanym w plan Manufaktury, mozna spré-
bowa¢ potraw ze specjalnie stworzonego jadlospisu dani o symbolicznej
nazwie ,Menu 4 kultur”. W ofercie znalazly si¢ kulinarne specjaly inspi-
rowane obyczajowoscia oraz kultura nacji historycznie zwigzanych z mias-
tem. W proponowanym menu mozna znalez¢ m.in.: $ledzia podanego ze
smazonymi burakami, kartoflanke, Zur staropolski czy smalec z jabtkiem
(jemywlodzi.pl,www.vi-hotels.com; www.hoteltobaco.pl).

Pasja podrézowania, pragnienie poznania tajnikéw obcej kultury oraz
che¢ kosztowania nieznanych dotad potraw doprowadzila do pojawienia
sie nowego trendu okreslanego mianem turystyki kulinarnej. Istota jej
powstania zostala zapoczatkowana z polaczenia zamilowania do migracji
i doswiadczania przyjemnosci z jedzenia. Fenomen turystyki kulinarnej
oraz rozkosz ,,smakowania” prowadzi nie tylko do urozmaicenia bazy gas-
tronomicznej kraju, miasta badz regionu, ale takze inspiruje do organizo-
wania ciekawych i oryginalnych wydarzenn zwigzanych z tematyka kuli-
nariow.

W Lodzi do najciekawszych zdarzeri mozemy zaliczy¢ wiele festiwali
o tematyce gastronomicznej m.in.: Festiwal Dobrego Smaku, £.6dZ Street
Food Festival, Eko Targ, Festiwal Zielone Smaki todzi, Miedzynarodowe
Targi Zywnosci Ekologicznej i Regionalnej Natura Food, Festiwal Kawy
oraz Restaurant Day. Kazdy z festiwali przyciaga szeroka klientele, a popu-
larnos¢ tych wydarzen potwierdza organizacja kolejnych edycji cyklicznych
wydarzen (KOZLOWSKA 2015, jemywlodzi.pl).
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Charakterystyka wybranych obiektéw gastronomicznych
zlokalizowanych w przestrzeniach postindustrialnych

Na potrzeby niniejszego opracowania dokonano inwentaryzacji wybranych
t6dzkich obiektéw pofabrycznych zaadaptowanych do swiadczenia ustug
gastronomicznych. Selekcja obiektéw dziedzictwa poprzemyslowego zo-
stala przeprowadzona w oparciu o dostepna literature, na podstawie wy-
wiadu przeprowadzonego w punkcie informagji turystycznej w Lodzi oraz
inwentaryzacji terenowej. Dane w tab. 1. przedstawiaja liste wazniejszych
pofabrycznych obiektéw, w ktorych obecnie funkcjonuja lokale gastrono-

miczne.

Tabela 1. Wykorzystanie gastronomiczne wybranych obiektow dziedzictwa

(ul. Kopernika 64)

poprzemystowego
Obiekt (adres) Pierwotna funkcja Obecna funkcja
[ [2 (3]
L6dzka Manufaktura - liczne obiekty
gastronomiczne, m.in. Tajska, Galicja,
. Tawerna Pepe Verde, Anatewka, Sphinx,
Zespol fe}bryczny Kompleks przemy- Polka, Marcello, Bawelna, Bella Napoli,
I. Poznariskiego stowy - fabryka Ik hi. Pi
(ul. Ogrodowa 17) wickiennicza Szpulka, Hana Sushi, Pizza Hut, La Vende,
’ Pijalnia Czekolady Wedel, American Bull,
Bierhalle, Meimei, The Mexican, Coffee
Heaven
Zesp6t fabryczny J. Johna Maszvnowni Restauracja Szwalnia Smakoéw; Mobilna
(ul. Piotrkowska 217) aszyROWIa | GastroMachina; Klubokawiarnia Allstar
Zespol fabrvezny F. Ra- Tzw. strefa OFF Piotrkowska, liczne restau-
P Tyezny ¥ Przedzalnia racje, m.in.: Drukarnia, Spétdzielnia,
mischa (ul. Piotrkowska . . L . .
i tkalnia kawiarnia podr6znicza Daleko Blisko,
138/140) -y
Spaleni Storicem
Z,e spi fabryczny Rthte- . PrZQd,Z almal Lokale gastronomiczne m.in.: restauracje
r6w (ul. Stefanowskiego i wykonczalnia . .
Gesi Puch, Pub Indeks, Tawerna Sesja
17) welny
Zespot fabryczny
K. Kretshmera Mongpol Restauracja U Kretschmera
tytoniowy

Fabryka oraz willa
Kajzera i Zylberberga
(ul. Narutowicza 34)

Mechaniczna tkal-
nia, nastepnie wy-
twdrnia poriczoch
oraz drukarnia
i introligatornia

Bistro Kolory Wina
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[ [2] (6]
Zespl fab Kompleks prze- |Restauracje: U Fabrykanta, U Szwajcara,
esp6t fabryczny myslowy - prze- |Czeski Film, pracownia artystyczna/ka-
K. Scheiblera i L. Groh- . . ..
Ksies h dzalnia, tkalnia, |wiarnia Kreatoora, Buddha Bar - polaczony
mana , Ksigzy Miyn magazyny fabryczne |z restauracja Gronowalski

Zespot fabryczny L. Ge-

yera tzw. Biala Fabryka Faib ;r)}r]l(gdzzet\ll(ﬂg - Restauracja Laznia
(;;i)Plotrkowska 282/ bawekny

Zespot fabryczny Stei-

nertow (ul. Piotrkowska ;aklad.y Restauracja U Madzieli
276) widkiennicze

Zesp6t fabryczny Wi-Ma | Zaklady Przemysiu . .

(ul. Pitsudskiego 135) Bawelnianego Restauragja Eacznik
Fabryka A. Daubego Zaklady Przemystu

(ul. Woélczanska 128/130) | Dziewiarskiego Restauracja Przerwa

Fabryka M. Silbersteina
(ul. Piotrkowska 242/
250)

Zaklady Przemystu |Restauracja Sphinx zlokalizowana w daw-
Dziewiarskiego  [nych frontowych biurach budynku

Zrédlo: opracowanie wlasne na podstawie literatury oraz wywiadu z pracownikami IT
w Lodzi.

Przedstawione w tab. 1 informacje ukazuja skale adaptacji 16dzkich
obiektow postindustrialnych do $§wiadczenia uslug gastronomicznych. Re-
witalizacja, a nastepnie przystosowanie pofabrycznych wnetrz na szeroko
pojete ustugi cieszy sie bardzo duzym zainteresowaniem, przycigga tury-
stow, a takze przyczynia sie do uatrakcyjnienia oferty turystycznej miasta.

Wybor lokali gastronomicznych w obiektach poprzemystowych (Ta-
werna Pepe Verde, Galicja, Gesi Puch, Kreatoora, Daleko Blisko) powia-
zany byl z ich dostepnoscig, mozliwoscia uzyskania szczegétowych i ob-
szernych informagcji oraz z ich atrakcyjnoscia, pod pojeciem ktérej kryje sie
m.in. sposéb adaptacji oraz ré6znorodnosc¢ oferty. Opisywane lokale gastro-
nomiczne zlokalizowane sa na terenie Lodzi (rys. 1), w dawnych fabrykach
bedacych niegdys kolebka przemystu wildkienniczego, a obecnie wyrdzni-
kiem miasta.

Tawerna Pepe Verde (fot. 1) zlokalizowana jest przy ulicy Ogrodowej
na terenie dawnej fabryki wiékienniczej Izraela Poznariskiego. Postindu-
strialny budynek z czerwonej, nieotynkowanej cegly pelnil niegdys funkcje
pomieszczenia biurowego nalezacego do pierwotnie istniejacego zakladu
przemyslu bawelny. Powstanie lokalu (w 2006 r.) jest efektem pasji wias-
ciciela do sré6dziemnomorskiej kuchni oraz zamilowania do podrézy, kt6-
rych przejawy sa widoczne w elementach wystroju (tawerna.com.pl).
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Zewnetrzna rewitalizacja obiektu przeprowadzona zostala przez fran-
cuska firme APSYS, ktérej dzialalnos¢ zwigzana jest z zarzadzaniem tere-
néw pod zabudowe - gléwnie przestrzeni o charakterze ustugowo-rekre-
acyjnym. Grupa funkcjonuje od 1996 r., a w jej portfolio znajduja sie duze
centra handlowe w Polsce (m.in. 16dzka Manufaktura, Janki pod Warsza-
wa) czy znane projekty europejskie (m.in. Parc Saint Paul w Valence Area,
Les Rives de I'Orne w Caen oraz paryskie centrum handlowe Beaugrenelle
uznane za najlepszy europejski osrodek handlowy) (pl.apsysgroup.com).

TAWERNA

0 GHS?

Rysunek 1. Lokalizacja wybranych t6dzkich obiektéw gastronomicznych w Lodzi
Zrédlo: opracowanie wlasne
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Remont wnetrza restauracji zostal przeprowadzony przez firme za-
trudniong przez uzytkownika lokalu. Przynaleznos¢ budynku do ewidencji
zabytkow nie pozwolila na zmiany zaklocajgce pierwotny charakter obiek-
tu. Wszelkie pomysty na modyfikacje wnetrza musialy zosta¢ zaakcepto-
wane przez konserwatora zabytkow.

Goscie odwiedzajacy tawerne Pepe Verde moga poczu¢ sie niemalze
jak na pokladzie prawdziwego statku (fot. 2). Dekoracja wnetrza w znacz-
nym stopniu nawigzuje do tematyki morskiej, tym samym odbiega od post-
industrialnego charakteru obiektu. Sciany ozdobione sa marynistycznymi
fotografiami. Kola ratunkowe oraz sterowe umocowane przy poreczach
schodéw oraz marynarskie detale stroju personelu, a takze szanty dodatko-
wo podkreslaja specyfike lokalu. Dla specjalnych gosci, na wyjatkowe oka-
zje stworzona zostala takze replika kabiny kapitariskiej. Kajuta wykonana
zostala z materialow uzywanych do dekorowania wnetrz ekskluzywnych
jachtéw i jest wynajmowana za dodatkowa oplata.

Fotografia 1. Tawerna Pepe Verde Fotografia 2. Wystr6j Tawerny
w Lodzi Pepe Verde w Lodzi
Zrédlo: fotografie 1-10 wykonane przez autorke (2014 r.)

Jadlospis lokalu w znacznym stopniu nawigzuje do kuchni §rédziem-
nomorskiej. W karcie menu przoduja dania rybne, owoce morza, pizza oraz
liczne salatki. Celem urozmaicenia serwowanych potraw tworzone sa nowe
sezonowe propozycje dan, dostepne tylko w okreslonym czasie. Karta na-
pojow oferuje szeroka game trunkéw, w tym napojow alkoholowych wspo-
magajacych nie tylko trawienie, ale takze lepszy humor.

Restauracja oferuje liczne pakiety promocyjne, o ktérych informuje na
udostepnionej stronie internetowej, ulotkach, broszurach, folderach czy
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portalach spolecznosciowych. Dla stalych gosci restauracja wydaje karty
klienta upowazniajace do korzystania z upustow cenowych. Na potrzeby
odwiedzajacych zostalo opracowane specjalne menu lunchowe, oferujace
codziennie kilka propozycji dari obiadowych wraz z napojem w nizszej ce-
nie. W zwigzku z rosnaca liczba klientéw restauracji wlasciciel ma w pla-
nach powiekszenie lokalu oraz stale wzbogacanie karty dari gléwnie o spe-
cjaly kuchni srédziemnomorskiej.

Restauracja Galicja (fot. 3 i 4) jest kolejnym lokalem usytuowanym na
obszarze 16dzkiej Manufaktury, przy ulicy Ogrodowej 19a. Zrewitalizowa-
ny budynek, ktéry pierwotnie byl tkalnia, zlokalizowany jest w alejce przy
palacu Izraela Poznarskiego, w sasiedztwie hotelu Andel’s. Restauracja
funkcjonuje od 2013 r. Nazwa Galicja nawigzuje do historii, odzwiercied-
lajac swoje znaczenie w serwowanej kuchni, ktérej mysla przewodnia sa
kulinaria galicyjskie, czyli potrawy podawane na terenach poludniowo-
-zachodniej Ukrainy, Austro-Wegier i poludniowo-wschodniej Polski.

Fotografia 3. Restauracja Galicja Fotografia 4. Wystrdj restauracji
w Lodzi Galicja w Lodzi

Rewitalizacja obiektu przeprowadzona zostala przez wspomniang
francuska firme inwestycyjno-budowlang APSYS, ktoérej dziatalnos¢ zwig-
zana jest scisle z odbudowaq 16dzkiej Manufaktury. Wnetrze lokalu odno-
wione zostalo przez firme wspélpracujaca z uzytkownikiem lokalu, w $ci-
slej wspolpracy z konserwatorem zabytkow.

Charakterystycznymi detalami wnetrza pomieszczenia sa liczne ele-
menty drewniane, dekoracje z wzorzystych materialéw oraz unikatowy
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piec kaflowy. Atrakcyjnym komponentem podkreslajacym specyfike res-
tauracji sa liczne biale zazdrostki dekorujace wnetrze pomieszczenia (fot. 4).
Drugi poziom lokalu w wiekszym stopniu nawigzuje do charakteru obiektu
poprzemystowego. Ceglana piwnica upiekszona surowym drewnem two-
rzy nastrojowe miejsce sprzyjajace spotkaniom odwiedzajacych gosci
(www.galicjamanufaktura.pl).

Menu lokalu oferuje bogaty wybér dani miesnych, ktére w polaczeniu
ze smakowitymi dodatkami i omastg na specjalne zyczenie tworza unika-
towy smak cechujacy kuchnie staropolska. Specjalnoscia lokalu jest wegier-
ska zupa gulaszowa z kwasna $mietang, barszcz ukrainski z zeberkiem,
a takze pierogi wlasnego wyrobu. Lokal specjalizuje si¢ w ofercie napojow
alkoholowych. W zwigzku z tradycjami piwowarskimi Galicji zwolennicy
zlotego trunku moga rozkoszowac sie smakiem oryginalnych piw butelko-
wych oraz beczkowych z kraju i z zagranicy. Na szczegolng uwage zastu-
guja piwa ukrainiskie i czeskie, a takze szeroki wachlarz win rekomendo-
wanych przez podréznika kulinarnego R. Maklowicza.

Galicja celem zachety oraz upowszechnienia swojej oferty posiada
wlasng strone internetowa, Facebooka oraz proponuje liczne pakiety pro-
mocyjne, uatrakcyjniajace ceny w lokalu. Oprocz tradycyjnych ulotek oraz
folder6éw restauracja promuje sie poprzez znajdujacy sie na obszarze Manu-
faktury ciezarowy samochéd z beczkami, najprawdopodobniej majgcymi
reklamowac trunki alkoholowe dostepne w lokalu.

Innym pomyslem na promowanie lokalu sg organizowane wieczory te-
matyczne umozliwiajagce mile spedzenie czasu oraz mozliwos¢ edukacji
wraz z konsumpcja produktéw. Propozycja wigze sie glownie z bogata
oferta napojow alkoholowych oraz zrzesza amatoréw fascynujacych sie his-
torig piwa oraz tajemnicami jego produkgji.

Przeprowadzony wywiad pozwala sadzi¢, ze wlasciciel nie inspiruje
sie innymi lokalami gastronomicznymi. Uwaza, Ze jego restauracja jest traf-
nym wyborem, oferuje dobra kuchnie, a ewentualne inspiracje innych jed-
nostek gastronomicznych wzorowane sg na jego oryginalnym pomysle.

Urokliwa kawiarnia Kreatoora (fot. 5 i 6) zlokalizowana jest na terenie
dawnego zespolu fabryk wlokienniczych Ksiezy Mlyn. Polozenie w sa-
siedztwie jednych z najstarszych zabytkéw Lodzi (Palac Muzeum Herbsta,
fabryka Scheiblera) zacheca do poznania tego wyjatkowego historycznego
fragmentu miasta. Mimo ze lokal nie jest zlokalizowany stricte w obiekcie
poindustrialnym, to jego wybor uzasadnia fakt, Ze jest on czescia duzego
zalozenia urbanistycznego, jaka jest przemyslowa jurydyka w posiadlach
wodno-fabrycznych. Kamienica z czerwonej cegly pelnila niegdys funkcje
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obiektu mieszkalnego robotnikéw pracujacych w fabryce K. Scheiblera.
Obecna wlascicielka obiektu postanowila polaczy¢ prace artystyczng z za-
milowaniem do przygotowywania kawy. Artystka zajmuje sie nie tylko
malarstwem, czego efekty mozna oglada¢ w lokalu, ale takze projektuje
i upieksza wnetrza nowo powstalych lokali. Pracownia Kreatoora powstala
w czerwcu w 2013 r., natomiast jej dodatkowa dzialalnos¢ - gastronomiczna,
rozpoczela sie we wrzesniu 2014 r. i byla pierwszym tego typu miejscem
powstalym na terenie dawnego osiedla robotniczego.

Fotografia 5. Kawiarnia Kreatoora Fotografia 6. Wystrdj kawiarni
w Lodzi Kreatoora w Lodzi

Rewitalizacja obiektu oraz pomyst na oddanie lokali do uzytku zostaly
zainicjowane przez Urzad Miasta f.odzi w ramach zorganizowanego kon-
kursu. Pomieszczenia w dawnych domach robotniczych miasto udostep-
nilo na placowki majace pelni¢ funkcje kulturalne, m.in. pracownie arty-
styczne. Lokal zajmuje powierzchnie 80 m? i jest odzwierciedleniem miesz-
kania robotniczego.

Wszelkie prace remontowe zostaly zaaranzowane z inicjatywy Urzedu
Miasta Lodzi. Jedyne zmiany, na jakie mogli sobie pozwoli¢ uzytkownicy
lokalu, to przemalowanie $cian oraz wiérowe plyty do wylozenia podiogi.
Charakter pomieszczenia musial pozosta¢ nienaruszony i w znacznym
stopniu nawigzywac do pierwotnej funkgji.

Dusza artystyczna oraz zdolnosci manualne wlascicielki w znacznym
stopniu uatrakcyjniaja surowe wnetrze oraz wplywaja na domowa atmo-
sfere panujaca w lokalu (fot. 6). Elementy wystroju sa ubogie, a glownymi
komponentami cechujacymi kawiarniane wnetrze sa recznie robione do-
datki, autorskie obrazy oraz oryginalnie pomalowane kolorowe stoly i krze-
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sta. Obdarte z farby drzwi, ruderowate otwory okienne stwarzaja niepow-
tarzalny klimat, oddajac specyfike nadgryzionego zebem czasu pomiesz-
czenia.

Menu kawiarniane jest polaczeniem urozmaiconej oferty napojow
kofeinowych oraz smacznych wypiekéw domowych, do ktorych naleza
m.in. muffiny, serniki czy kruche ciasta z owocami. Klienci wskazuja na
znakomita jakos¢ przyrzadzanych ciast, deser6w, koktajli oraz sokéw owo-
cowych i witalnych. Wyjatkowoscia kawiarnianego jadlospisu sa $wieze
skladniki oraz utrzymywane w tajemnicy przepisy.

Ciekawym sposobem na przedstawienie codziennego menu jest drew-
niana tablica reklamowa wystawiana przed wejsciem do lokalu. Kawiarnia
mimo krétkiego okresu funkcjonowania promuje sie za posrednictwem
udzialu w kulinarnym $wiecie Restaurant Day, za ktérego pomoca zacheca
gosci do ponownego odwiedzenia oraz konsumpcji w lokalu. Inng forma
promujaca lokal jest organizowanie licznych warsztatow artystycznych.

Restauracja Gesi Puch (fot. 7 i 8) zlokalizowana jest przy ulicy Ste-
fanowskiego w sasiedztwie obiektéw Politechniki L.6dzkiej, na terenie daw-
nej przedzalni welny Zygmunta Richtera. Lokal pierwotnie pelnit funkcje
maszynowni. Dzialalnos¢ gastronomiczna zostala rozpoczeta w maju 2008 r.

Fotografia 7. Restauracja Gesi Puch Fotografia 8. Wystrdj restauracji
w Lodzi Gesi Puch w Lodzi

Rewitalizacja obiektu poprzemyslowego zostala przeprowadzona przez
firme Central Fund of Immovables. Remont wnetrza lokalu zostat zreali-
zowany wedlug projektu wiasciciela restauracji. Problemem podczas mo-
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dernizacji obiektu byla nieakceptacja licznych drewnianych elementéw
umieszczonych przez posiadacza restauracji na elewacji budynku. Decyzja
konserwatora zabytkéw ludowe detale, ktére w opinii wlasciciela lokalu
upiekszaly obiekt, musialy zosta¢ usuniete. Brak zezwolenia na stosowanie
dekoracji wynikal z naruszenia historycznego enturage’u obiektu oraz
oszpecenia jego pierwotnego wygladu. Fakt wpisania fabryki do rejestru
zabytkéw uniemozliwil realizacje wiekszosci prac remontowych zaréwno
w zewnetrznej, jak i wewnetrznej czesci obiektu.

Wystrdj restauracji (fot. 8) w znacznym stopniu nawiazuje do pofab-
rycznego charakteru obiektu. Zachowane zostaly oryginalne elementy na-
wigzujace do pierwotnego wygladu budynku. Zabytkowe detale wnetrza,
m.in. drewniane belki oraz czesciowo nieotynkowane $ciany, w polaczeniu
ze szczegolami zaprojektowanymi przez wlasciciela (Iniane zastony, meble
wykonane ze starego drewna) w znaczacy sposob uatrakcyjniaja wnetrze
restauracji.

Menu lokalu nawigzuje do potraw kuchni staropolskiej. Jadlospis res-
tauracji oferuje propozycje m.in. zup, dan gléwnych, domowych pierogow,
smacznych deser6w oraz szeroka game napojow. W opinii wlasciciela
skrocone menu ma na celu utrzymanie jakosci podawanych potraw oraz
przyciagniecie okreslonego segmentu gosci, ktérzy delektuja sie smakami
kuchni staropolskiej.

Kawiarnia Daleko Blisko (fot. 9 i 10), potocznie nazywana kawiarnia
podroéznicza, zlokalizowana jest na obszarze dawnej fabryki bawelnianej
F. Ramischa przy ulicy Piotrkowskiej 138/140. Nietypowy lokal pelniacy
niegdys$ funkcje magazynu przedzy, polozony jest w tzw. strefie OFF Piotr-
kowska - popularnego l6dzkiego miejsca spotkar.. Kawiarnia powstala
w pazdzierniku 2013 r. Daleko Blisko jest polaczeniem pasji do podrézy
i umiejetnosci gotowania wlascicielki.

Rewitalizacja lokalu pofabrycznego zostala przeprowadzona przez
jednostke zajmujaca si¢ rozporzadzaniem nieruchomosciami OPG Orange
Property Group. Firma podlega miedzynarodowej instytucji Gleeson Pro-
perties Development, z siedzibg w Irlandii w Dublinie, ktéra zarzadza szero-
ko rozumiang dzialalnoscia inwestycyjno-deweloperska (www.opg.com.pl).

Dzialania przeprowadzone przez OPG na rzecz rewitalizacji obiektu
(m.in. budowa sieci kanalizacji, nadbudowa stropéw oraz wybijanie otwo-
réw okiennych oraz drzwiowych) pozwolily na zaadaptowanie powierz-
chni lokalu na funkcje uzytkowa, w tym przypadku gastronomiczna.
W zwiazku z przynaleznoscig obiektu do rejestru zabytkow wszelkie prace
remontowe oraz przemiany dotyczace wizerunku obiektu musialy nawia-

KULTURA I TURYSTYKA — WOKGE WSPOLNEGO STOEU ‘ 369



Izabela PIETRUSZKA

zywacé do charakteru otoczenia oraz zosta¢ zatwierdzone przez konserwa-
tora zabytkow.

Wystrdj Daleko Blisko (fot. 10) w znacznym stopniu nawigzuje do post-
industrialnego charakteru calego kompleksu OFF Piotrkowskiej. Poprze-
mystowy klimat odzwierciedlaja liczne oryginalne elementy pasujace do
atmosfery lokalu. Mozna w nim oglada¢ pozostawione belki ze stropu, me-
talowe i drewniane przyrzady podnoszace niegdys ciezkie bele z przedza,
a takze Sciany czeSciowo odslaniajace surowe cegly. Specyfika wnetrza ka-
wiarni pozwala na zgromadzenie licznych dekoracji przywiezionych z r6z-
nych zakatkow $wiata.

Fotografia 9. Kawiarnia Daleko Blisko Fotografia 10. Wnetrze kawiarni
w Lodzi Daleko Blisko w Lodzi

Menu kawiarni oferuje szeroka game napojéow goracych, gtéwnie ka-
wy, herbaty lisciaste oraz ziolowe, czekolady, a takze napoje alkoholowe,
m.in. koktajle, nalewki, piwa regionalne oraz rozmaite wina. Smak nietypo-
wych trunkéw mozna urozmaici¢ deserami oraz wytrawnymi kanapkami
czy salatkami serwowanymi w kawiarni. W jadlospisie deseréw oprécz
tradycyjnych stodkich ciast mozna znalez¢ wyszukane polaczenia smakoéw
inspirowane kuchnig $wiata, takie jak zielony mech, czyli tarta ze szpi-
nakiem, czy gofry belgijskie podawane z rozmaitymi dodatkami. W opinii
personelu smakolykiem lokalu jest klasyczny sernik belgijski podawany na
kruchych ciasteczkach, natomiast napojami cieszacymi si¢ szczegSlnym
powodzeniem sa aromatyczne wina.
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Pewna forma promocji oraz utrzymania zainteresowania stalej klienteli
jest organizacja powtarzalnych prelekcji o tematyce podrézniczej. Daty wy-
kladéw umieszczone sa3 w comiesiecznych harmonogramach imprez, a sa-
me spotkania stale zyskuja na popularnosci (dalekoblisko.com, www.lodz
odkuchni.pl).

Lokale gastronomiczne w obiektach poprzemystowych
W opinii gosci

Na potrzeby opracowania przeprowadzony zostal wywiad kwestionariu-
szowy z klientami odwiedzajacymi opisywane wybrane obiekty gastrono-
miczne. Badania ankietowe (250 ankiet) umozliwily zapoznanie sie z opi-
niami oraz oceng gosci poszczegolnych obiektow, a takze pozwolily okres-
li¢ wplyw postindustrialnej lokalizacji obiektu na wizyte w lokalu.

Goscie odwiedzajacy wybrane lokale to gléwnie mlode kobiety, w wie-
ku 18-25 lat, z wyzszym wyksztalceniem, o dobrym statusie materialnym.
7 badan wynika, ze 72,8% respondentéw pochodzi z wojewddztwa 16dz-
kiego (Ozorkoéw, Sieradz, Pabianice, Tuszyn, Lask), natomiast ponad poto-
wa (62%) mieszka w Lodzi. Inne jednostkowo wskazywane miasta, to: War-
szawa, Plock, Krakéw, Wroclaw, Nowy Targ, a takze Olsztyn. Mozna za-
tem moéwic o lokalnym oddzialywaniu badanych obiektow.

WARIANTY ODPOWIEDZI

Polecenie znajomych

Lokalizacja 432

postindustrialna

Atmosfera miejsca 12

Zakres
$wiadczonych ustug

Cena | 36
Smaczna kuchnia | 32

Zainteresowania
tematyka lokalu 2

0 5 10 15 20 25 30 35 40 45
ODSETEK RESPONDENTOW

Rysunek 2. Czynniki determinujace zloZenie wizyty w wybranych lokalach
Zrédlo: opracowanie wiasne na podstawie przeprowadzonych badar
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Pytanie dotyczace czynnikow determinujgcych wizyte w lokalu (rys. 2)
wykazalo, Ze najczesciej wskazywanym wariantem byla rekomendacja zna-
jomych (43,2%). Kolejng wysoko notowanga odpowiedzig byla postindu-
strialna lokalizacja (25,6%). Moze to §wiadczy¢ zaréwno o osobistych zain-
teresowaniach respondentéw, o tesknocie do ,,powrotu do korzeni” oraz,
przynajmniej posrednio, trafnosci inwestycji. Innymi determinantami maja-
cymi wplyw na odwiedzenie lokali byla atmosfera miejsca (12%) i zakres
swiadczonych ustug (10,4%). Zar6wno ceny, jak i smaczna kuchnia, czy tez
zainteresowanie tematyka (pomyslem na lokal) nie odegraly znaczacej roli
w wyborze obiektu.

Rysunek 3 przedstawia udzial r6znych opinii respondentéw na temat
postindustrialnej lokalizacji, postindustrialnego wystroju, karty menu, sto-
sunku ceny do jakosci potraw, obstugi kelnerskiej oraz czystosci i estetyki
w lokalu. Ankietowani mieli za zadanie ocenienie wybranych elementéw
w skali od 1 do 5. Opinie gosci przedstawiono za pomoca sredniej wazonej
w stosunku do kazdego mozliwego do wyboru wariantu.
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Rysunek 3. Ocena wybranych elementéw w lokalach
Zrédlo: opracowanie wilasne na podstawie przeprowadzonych badan

Najlepiej ocenionym lokalem byla kawiarnia Kreatoora, ktorej srednia
obliczona na podstawie sumy wszystkich punktéw wynosi lacznie 4,57.
Wysoko oceniono w lokalu: stosunek ceny do jakosci serwowanych potraw,

372 ‘ KULTURA | TURYSTYKA — WOKOE WSPOLNEGO STOLU



ADAPTACIJA WYBRANYCH £ODZKICH OBIEKTOW POPRZEMYSLOWYCH ...

obstuge kelnerska oraz czystos¢ i estetyke. Drugim obiektem uzyskujacym
wysoki stopient zadowolenia wéréd klientéw jest Gesi Puch. Na kolejnym
miejscu, z laczng Srednig 4,46, znalazla sie Kawiarnia Daleko Blisko, nato-
miast ostatnie miejsca zajmuja lokale usytuowane na terenie 16dzkiej Manu-
faktury: Galicja (4,3) oraz Tawerna Pepe Verde (4,1). Generalnie wszystkie
obiekty ocenione zostaly wysoko, co ponownie moze swiadczy¢ o trafnosci
zrealizowanych projektow.

Istotnym aspektem byla ocena wplywu lokalizacji lokali gastronomicz-
nych w obiektach poprzemystowych na zlozenie wizyty przez ankietowa-
nych (rys. 4). Wyniki $§wiadczg o duzym i bardzo duzym wplywie post-
industrialnej lokalizacji na wybér lokalu. Oba warianty uzyskaly lacznie
ponad 43% odpowiedzi. Podczas wizyty w lokalu tym aspektem nie suge-
rowalo sie jedynie 16,4% respondentéw.

>,
100,
bode!
%P
P26

.
LXK IKIKHK K X
q&&zQp 25
RS
%0%

EKLELLLRS
L5,
oot

SRELLLLLLLEKLL
X
&

&
o3 g
02059%
&
%

- Sredni
maty
|:| brak

9
%

o%

&
909000 000.9,0, 00,9009,

o
XK

Rysunek 4. Wplyw lokalizacji lokali gastronomicznych
w obiektach postindustrialnych na wizyte respondentow
Zrédlo: opracowanie wilasne na podstawie przeprowadzonych badarn

Pytajac o stopiefi nawigzania menu lokalu gastronomicznego do cha-
rakteru obiektu postindustrialnego (rys. 5) w odniesieniu do kazdego z opi-
sywanych lokali uzyskano nastepujace odpowiedzi: ponad polowa respon-
dentéw uwaza, ze srédziemnomorskie menu Tawerny, kawiarniany jadto-
spis Daleko Blisko oraz unikatowa kuchnia Galicji nie nawigzuje do charak-
teru obiektu postindustrialnego. W opinii respondentéw lokale, ktorych
oferta czesciowo przywoluje tradycje kuchni staropolskiej, tym samym spe-
cyfike pofabrycznej lokalizacji, to kawiarnia Kreatoora oraz restauracja Gesi
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Rysunek 5. Stopien nawigzania menu lokalu gastronomicznego
do charakteru obiektu postindustrialnego
Zrédlo: opracowanie wilasne na podstawie przeprowadzonych badarn

Puch. Generalnie mozna stwierdzi¢, Zze serwowane menu w opisywanych
obiektach nie ma wiekszego zwiazku z ich postindustrialng, a nawet 16dzka
lokalizacja.

Podsumowanie

Specyfika Lodzi oraz jej bogate rewitalizowane dziedzictwo pofabryczne
sprzyja budowie pozytywnego postrzegania miasta przez otoczenie. Po-
przemyslowa zabudowa nie jest juz traktowana jako element oszpecajacy
miasto, co wiecej - jest cennym bogactwem, ktére w ostatnich latach cieszy
sie duzym zainteresowaniem zaréwno wsroéd mieszkaricow, gestorow, jak
i gosci. Postindustrialne miasto przyciaga coraz wieksza liczbe turystow,
a realizowane w nim projekty rewitalizacyjne przyczyniaja si¢ do poprawy
pozycji Lodzi na turystycznej mapie Polski.

Zjawisko wykorzystania na cele publiczne i prywatne obiektéw postin-
dustrialnych w Lodzi w ostatnich latach zyskuje na znaczeniu. Rewitalizo-
wane obiekty pelnig réznorodne funkcje, m.in. mieszkaniowe, biurowe,
kulturalne czy hotelowe. Jedng z istotnych nowych funkgji jest takze fun-
kcja gastronomiczna. Potwierdzaja to prowadzone badania oraz analizy ru-
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chu turystycznego dotyczace calego miasta (LISZEWSKI 2009, WEODARCZYK
2011, 2012).

Goscie 16dzkich lokali gastronomicznych doceniaja ich lokalizacje
w obiektach pelniacych pierwotnie funkcje przemystowe. Swiadczy o tym
rosngca popularnosé¢ 16dzkiej Manufaktury, strefy Off Piotrkowska, czy
stale zyskujacej na uznaniu przestrzeni Piotrkowska 217. W opinii gestoré6w
i gosci (respondentéw) wykorzystanie obiektow poprzemystowych na cele
gastronomiczne w znaczacy sposob wplywa na ich wyboér przez konsu-
mentéw, bowiem podkresla korzenie oraz postindustrialng historie i cha-
rakter miasta.

Respondenci odwiedzajacy lokale usytuowane w pofabrycznych wne-
trzach doceniaja specyfike obiektéw oceniajac je dobrze lub bardzo dobrze
zarowno po wzgledem lokalizacji, wystroju wnetrz, jak i serwowanego
menu. Mankamentami wskazywanymi przez respondentéw jest zbyt male
powiazanie wystroju lokali z ich postindustrialng architekturg oraz slado-
wa liczba typowych ,16dzkich” potraw w menu oferowanym przez badane
lokale.

Wazne sa takze opinie wlascicieli lub gestoréw badanych obiektow,
ktorzy podkreslaja duze mozliwosci kreacji, jakie stwarzaja obszerne za-
zZwyczaj przestrzenie zwigzane z dawnymi obiektami przemyslowymi.

Przedstawione rozwazania sklaniaja do zaryzykowania stwierdzenia,
ze jednym z wazniejszych kierunkéw obecnej i przyszlej rewitalizacji2
poprzemystowych obiektéw todzi jest ich przeznaczenie m.in. na funkcje
turystyczne, w tym dzialalnos$¢ gastronomiczng. Trzeba jednak przy tym
pamietaé, ze stymulujac kreatywnos¢ przyszlych wlascicieli czy gestoréw
nalezy dba¢ o utrzymanie w jak najwiekszym stopniu genius loci, przeja-
wiajacym sie zaréwno w wystroju wnetrz, jak i serwowanym menu.
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