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Wprowadzenie

W ostatniej dekadzie polskie muzea przezywaly okres dynamicznego roz-
woju, gdyz powstalo wiele nowych placowek muzealnych, a liczne do tej
pory juz istniejace poddano reorganizacji i modernizacji. Muzeum w od-
biorze szerokiej publicznosci jest postrzegane jako przestrzen ekspozycji,
w ktora wkracza sie mniej lub bardziej okazjonalnie - czesto w ramach cate-
go ciggu dzialan, ktére sg uporzadkowane w okreslony sposéb. Dawniej
wystawowa przestrzen byla miejscem, gdzie ogladalo sie zgromadzone
artefakty, na ogol odizolowane od siebie i oddzielone od zwiedzajacych
szklem gabloty oraz zakazami dotykania (KOSINSKI 2015, s. 33). Dzisiejsze
ekspozycje staly sie platforma dialogu ze zwiedzajacymi, ktérzy powoli
przestaja by¢ biernymi widzami, a staja si¢ uczestnikami interaktywnej
przygody. Nie sg oni juz jedynie pasywnymi odbiorcami, a uczestniczac w
kreacji staja sie ,aktorami” wspoéltworzacymi doswiadczenie muzealne
(NIEZABITOWSKI 2015, s. 41).

Rozwo6j muzealnictwa na przestrzeni ostatnich kilkudziesieciu lat,
a przede wszystkim profilowanie poszczegdlnych instytucji powoduje sy-
tuacje, w ktérej optymalnym miejscem do prezentacji obiektow kultury ma-
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terialnej wsi staly sie muzea typu skansenowskiego. W 2015 r. mijaja 124
lata od poczatkéw zalozenia pierwszego na Swiecie muzeum skansenow-
skiego na wyspie Djurgarden w Sztokholmie i 109 lat od czasu, gdy Gul-
gowscy kupili na Pomorzu podcieniowy dom we Wdzydzach Kiszewskich,
tworzac w nim wnetrza muzealne, ktére zapoczatkowaly historie realizacji
muzedw na wolnym powietrzu w Polsce.

Dzialalnos¢ podejmowana przez polskie muzea skansenowskie w cig-
gu ostatnich kilkunastu lat zmierzala do uatrakcyjnienia oferty uslug na
rzecz zwiedzajacych, a co za tym idzie doskonalenia wlasnego produktu
turystycznego. Na wielkie uznanie zastuguja dzialania tego typu muzeéw
etnograficznych, ktore wyzwolily w skali calego kraju wiele ciekawych ini-
gjatyw, m.in.: zaowocowaly urozmaiceniem ekspozycji muzealnych i pod-
noszeniem ich jakosci, uatrakcyjnieniem form zwiedzania, wprowadzeniem
tradycyjnych upraw roslin i hodowli dawnych ras zwierzat, organizacja
folklorystycznych zakladow gastronomicznych, a przede wszystkim liczny-
mi imprezami i pokazami w ramach ,zywego skansenu” - cieszacymi sie
rosnaca popularnoscig wsréod miejscowej ludnosci i turystow (CZERWINSKI
2006, s. 69).

Muzea skansenowskie ze wzgledu na swoje nieocenione walory sg au-
tentyczna scenerig dla popularyzacji wiejskiego dziedzictwa kulturowego,
a zwlaszcza pozywienia ludowego na ogél zwigzanego z jednym, dwoma
lub kilkoma regionami etnograficznymi, ktore ukazywane sa w odwiedza-
nej przez turyste placéwce muzealnej (ORLOWSKI, WOZNICZKO 2012, s. 382).
Wszystkie osoby uprawiajace turystyke kulinarng w trakcie pobytu w mu-
zeum na wolnym powietrzu spotykaja sie z tematyka dziedzictwa kulinar-
nego podczas ogladania stalych ekspozycji muzealnych prezentujacych wy-
glad i wyposazenie dawnej kuchni lub spizarni - zlokalizowanych w po-
szczegolnych chatupach, dworze oraz plebanii, aranzacji wiejskiej karczmy -
czy tez poznajac dawne zaklady przemyslowe zwigzane z przetworstwem
zywnosci, np. olejarnie, mlyn lub rzeznie (WOZNICZKO, ORLOWSKI 2014,
s. 146).

Turysci kulinarni mogg skorzysta¢ takze z regionalnej oferty gastro-
nomicznej w karczmach, ktére zlokalizowane sa na terenie lub przy wejsciu
do muzeéw skansenowskich, gdyz w ostatnich latach jest coraz wieksze za-
interesowanie wiejskim, autentycznym dziedzictwem kulinarnym. Wyko-
rzystywane jest to przez folklorystyczne zaklady gastronomiczne, ktére
swoja architektura, wystrojem, dzialalnoscig rozrywkowa oraz regional-
nym menu przyciagaja turystow, ktorzy po lub w trakcie zwiedzania mu-
zeum chcg spozy¢ posilek przygotowany na bazie lokalnych surowcéw

252 ‘ KULTURA | TURYSTYKA — WOKOt WSPOLNEGO STOLU



TURYSTYKA KULINARNA W PRZESTRZENI MUZEOW SKANSENOWSKICH

i produktéw zywnosciowych. Dodatkowym atutem jest spozywanie trady-
cyjnych potraw z widokiem na muzealng wie$ oraz zakup w karczmie go-
towych specjalow kulinarnych jako swoistej pamiatki turystycznej (ORLOW-
SK1, WOZNICZKO 2010, s. 326).

Inng mozliwoscig kontaktu turystow z tradycjami kulinarnymi regionu
jest bezposredni udzial w folklorystycznych imprezach plenerowych i od-
bywajacych sie podczas nich pokazach prowadzonych przez pracownikéw
merytorycznych muzeum, lokalne zespoly obrzedowe, cztonkinie K6t Gos-
podyn Wiejskich oraz pasjonatow wiejskich kulinariow. Wszystkie te osoby
prowadza dla zwiedzajacych oryginalne pokazy kulinarne, ktére zwigzane
sa z przetworstwem surowcoéw spozywcezych, przechowywaniem pozywie-
nia oraz gotowaniem potraw przy wykorzystaniu typowych sprze-
tow i urzadzen, jakie dawniej byly wykorzystywane w wiejskiej kuchni
(ORLOWSKI, WOZNICZKO 2007, s. 237, WOZNICZKO, ORLOWSKI 2014, s. 148).
W przewazajacej liczbie organizowanych pokazéw moga bezposrednio
uczestniczy¢ sami turysci i wykonywac konkretne czynnosci, ktore towa-
rzyszyly tradycyjnemu przygotowaniu positkéw naszych przodkow. Tury-
sci kulinarni odwiedzajacy muzea skansenowskie odczuwaja w nich nie-
powtarzalny klimat autentycznej przestrzeni, co sklania ich do refleks;ji
o przemijaniu smakéw, ktére byly dawniej charakterystyczne wsréd spo-
fecznosci zamieszkujacej konkretna wies lub region.

Celem pracy jest ukazanie turystyki kulinarnej w przestrzeni muzeéw
skansenowskich, ktore w ostatnim czasie sprzyjaja dynamicznemu rozwo-
jowi tego rodzaju turystyki w Polsce. Do przygotowania opracowania za-
stosowano badania niereaktywne - metode analizy tresci, w ktorych wyko-
rzystano dane wtérne pochodzace z literatury przedmiotu i technike obser-
wagji uczestniczacej podczas wizyt studyjnych w muzeach skansenowskich
zlokalizowanych w réznych czesciach Polski w latach 2010-2015.

Przestrzen muzedw skansenowskich i jej atrakcyjnosé
turystyczna dla zwiedzajacych

Muzea na wolnym powietrzu typu skansenowskiego to szczegolny rodzaj
placowek muzealnych organizowanych celowo z typowych zabytkowych
obiektow tradycyjnego budownictwa oraz z innych historycznych budyn-
kow zwiazanych z kultura ludowa, wiejska i malomiasteczkowa przeno-
szonych w okreslone miejsce (CZAJKOWSKI 1984, s. 76). Obecnie sie¢ mu-
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zeéw skansenowskich obejmuje prawie wszystkie regiony Polski, stano-
wigc dobra reprezentacje tradycyjnego budownictwa oraz kultury ludowe;.
W 40 muzeach tego typu zgromadzono blisko 1500 zabytkowych obiektéw
tradycyjnego budownictwa - z czego jeszcze okoto 500 oczekuje na odbu-
dowe. Jest to olbrzymia liczba zabytkowego materialu dokumentujaca his-
torie i kulture polskiej wsi, ktéra znajduje sie na otwartej przestrzeni
(LasowaA 2013, s. 120, BARWIK 2014, s. 4).

Podstawa prawie kazdej ekspozycji skansenowskiej jest architektura
przedstawianego regionu lub spolecznosci, poczawszy od najwiekszych
obiektow sakralnych, przemystowych, mieszkalnych i gospodarczych do
tych najmniejszych, takich jak: studnie, golebniki, pasieki, wedzarnie, su-
szarnie owocow, psie budy, ustepy oraz ogrodzenia, przelazy, bramy i furt-
ki ktorych réznorodnos¢ form jest coraz ciekawej eksponowana w prze-
strzeni muzeéw skansenowskich. Wszystkie obiekty zabytkowe wzboga-
caja u zwiedzajacych ilustracje dawnego krajobrazu kulturowego. To pierw-
sze wrazenie, ktorego doznaje sie¢ w muzeum na wolnym powietrzu zwig-
zane jest z wieloscig form i funkcji obiektéw architektury. Powinno ono by¢
poglebione poprzez wczesniejsze odtworzenie uksztaltowania terenu, tra-
dycyjnej szaty roslinnej i wprowadzenie charakterystycznych ras zwierzat
(OKONIEWSKA 2002, s. 100).

Bardzo waznym aspektem ekspozycji skansenowskich sa prezentacje
wnetrz budynkéw. Przygotowanie ich jest kolejnym elementem, czestokroc¢
wazniejszym dla turysty od samych obiektow, gdyz maja one na celu przy-
blizenie zwiedzajacej osobie specyfiki regionalnej kultury ludowej. W mu-
zeach skansenowskich aranzacje wnetrz odpowiadaja zamoznosci wlasci-
ciela konkretnej zagrody, jak réwniez okresowi, z jakiego pochodzi dana
zagroda. Dzieki temu umozliwia sie turyscie zapoznanie si¢ z w miare pel-
nym spektrum zréznicowania dawnej wsi, ktorej obraz jest prezentowany
w przestrzeni skansenowskiej. Efektem dopracowanych i dobrze przygoto-
wanych ekspozydji jest uczucie uczestnictwa, a raczej podgladania Zycia
rodziny, ktora kiedy$ mieszkala w danej chatupie. Poprzez to turysta jest
niejako wprowadzany do dawnego $wiata, ktory jest na tyle rzeczywisty by
mogl on chlongé przygotowany przekaz calym soba i w hermeneutyczny
spos6b uczestniczy¢ w czyms, z czym na co dzienn nie ma do czynienia
(PTIOTROWSKI 2009, s. 67).

W muzeach skansenowskich statyczna forma prezentacji zbiorow jest
coraz czesciej uzupelniana dynamicznymi sposobami ekspozycji, ktore
realizowane s3 w przestrzeni muzealnej w dwojaki sposéb (KASPERSKA
2011, s. 344-345):

254 ‘ KULTURA | TURYSTYKA — WOKOt WSPOLNEGO STOLU



TURYSTYKA KULINARNA W PRZESTRZENI MUZEOW SKANSENOWSKICH

1) prezentacje zycia wiejskiego - pokaz pracy kowala, rzeZbiarza, ple-
cionkarza, garncarza, mlynarza, tkaczki, przadki, koronczarki, wy-
réb masla, wypiek chleba, wytapianie swiec z wosku pszczelego,
pokazy obrzedéw i zwyczajow ludowych itp.;

2) wspéludzial zwiedzajacych w odtwarzaniu czy prezentowaniu
dawnych form aktywnosci wiejskiej - nauka haftowania, wykony-
wanie 0zdob z kolorowej bibuly, wyréb palm wielkanocnych, zdo-
bienie pisanek, wycinanie firanek z papieru, pranie i maglowanie
bielizny, wyrabianie gontéw, udzial w pracach polowych oraz gos-
podarczych czy w przygotowywaniu tradycyjnych potraw, ktore
polaczone sa z ich degustacja itp.

Tworzenie atrakqji zwigzanych z autentyczng kulturg w zainscenizo-
wanej przestrzeni muzealnej jest nazywane ,,zywa interpretacja dziedzic-
twa” (NOWACKI 2012, s. 42, KRUCZEK 2014, s. 15). Dzialania muzealnictwa
skansenowskiego powinny polega¢ na dazeniu do mozliwie jak najdosko-
nalszych metod rekonstruowania i eksponowania tzw. teraZniejszosci sensu
minionego, ktora dociera do zwiedzajacych z przeszlosci pod postacia gro-
madzonych wytworéw kulturowych (STACHOWIAK 2005, s. 54).

W ekspozycji muzealnej bez wzgledu na jej warto$¢ merytoryczng nie
mozna W sposob wyczerpujacy przekaza¢ zwiedzajagcym informacji o zto-
zonosci zycia mieszkaricow dawnej wsi, m.in. o obrzedach czy tradycjach
zwiazanych z cyklem $wiat dorocznych i rodzinnych. Dlatego tez ze wzgle-
du na szybko postepujace zmiany cywilizacyjne pojawila si¢ w muzeach
skansenowskich potrzeba odtwarzania dawnych przejawéw zycia. Idealng
okazja do prezentowania zwyczajéw, obrzedow, tworczosci, rzemiosla,
a takze tradycji kulinarnych okazaly sie organizowane w plenerze wyda-
rzenia folklorystyczne. Celem tych dzialan jest nie tylko urozmaicenie ruty-
nowego zwiedzania muzealnej ekspozydji, ale przede wszystkim zapozna-
nie turystow z tradycyjnymi formami wiejskiej twoérczosci i obrzedowosci
(GRODEK 2011, s. 80).

Turystyka kulinarna - ukazywanie na nowo
zapomnianych ,smakéw regionow”

Kuchnia stanowi rownie wazny element dziedzictwa narodowego co kul-
tura i historia, a w przepisach przekazywanych z pokolenia na pokolenie
kryje sie nasza tozsamos¢. Promowanie tradycji, szukanie jej Zrédet i poszu-
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kiwanie odrebnosci regionow stalo sie w dobie ogélnej globalizacji nie tylko
bardzo popularne, ale i konieczne w celu zachowania wlasnej tozsamosci.
Zainteresowanie sporzadzaniem potraw regionalnych lub narodowych sta-
je sie wspolczesnie prawdziwa moda, a dla niektérych oséb wrecz podsta-
wowym celem do podjecia podrézy turystycznej (ZIELINSKI 2014, s. 6).

Istniejgca u turystéw kulinarnych, che¢ zdobycia wiedzy i doswiadczen
sprawia, Ze odwiedzaja nie tylko np. festiwale smakéw, jarmarki regionalne
czy targi zywnosci. Z biernego obserwatora i konsumenta pragna stac sie
uczestnikiem tzw. kulinarnej przygody, gdyz zalezy im réwniez na osobi-
stym uczestnictwie w rytuale przyrzadzania narodowego, regionalnego lub
lokalnego pozywienia. Ten bezposredni i emocjonalny udzial w pozna-
waniu autentycznych tradycji kulinarnych, odwiedzanego przez nich regio-
nu, pozwala im samym lepiej zrozumie¢ tradycyjne smaki, ktére charak-
teryzuja dane miejsce oraz historie poznawanej przez nich kuchni (ORLOW-
SK1, WOZNICZKO 2015).

Turystyka kulinarna wedtug D. SWITAEY-TRYBEK (2014, s. 31): ,kon-
centruje si¢ na wyprawach sladem typowych w okreslonych regionach pro-
duktéw kultury materialnej, zwigzanych z szeroko rozumianym pozywie-
niem, np. uprawg charakterystycznych roslin i tradycyjna hodowla zwie-
rzat, przetworstwem owocéw, warzyw, miesa, zb6z czy mleka”. Ta sama
autorka stusznie stwierdza, ze: ,wspolczesnie rynek turystyczny, nastawio-
ny na dobrze poinformowanego i wymagajacego turyste, musi uwzgled-
nia¢ w swoich ofertach kwestie konsumpcyjne, gdzie jedzenie i napoje
niezaprzeczalnie wpisuja si¢ w atrakcyjnos¢ turystyczng poszczegélnych
obszarow”.

Tradycyjna i lokalnie wytwarzana zZywnos¢ oraz napoje stanowia cze-
sto pierwsze skojarzenie, ktore przychodzi do glowy turystom na mysl
o pobycie w miejscowosciach turystycznych. Smakowanie przez turystéw
oryginalnych produktéw kulinarnych ma obecnie wplyw na ich doswiad-
czenia, ktore sa poréwnywalne do zwiedzania rozmaitych atrakcji tury-
stycznych wystepujacych w odwiedzanym kraju lub regionie (GRALAK
2013, s. 57). Na calym $wiecie turysci coraz chetniej podejmuja wyprawy
gastronomiczne, a poznajac historie lokalnych wyrobéw oczekuja pozytyw-
nych, a zwlaszcza niecodziennych doswiadczeri. W znakomity sposéb kuli-
naria umozliwiajg podrézujacym bezposredni kontakt z kulturg oraz rozwdj
intelektualny i duchowy wynikajacy ze stycznosci turysty z nowymi spo-
fecznosciami, a przede wszystkim z tradycjami (CHOJKA 2009, s. 26).

Faktem jest, Ze w bardziej zglobalizowanym $wiecie ludzie z jednej
strony maja wieksza wiedze o réznych zwyczajach zywieniowych, bardziej
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i mniej odlegtych, z drugiej zas , ciagnie ich” do lokalnosci, dajacej w pew-
nym sensie zludzenie obrony przed wszelkimi negatywnymi skutkami tych
globalnych proceséw. To z kolei rodzi okazje dla miejsc chcacych przy-
ciggna¢ turystéw, mimo ze nie dysponuja one typowymi walorami tury-
stycznymi, jak dziedzictwo przyrodnicze i kulturowe. Turystyka kulinarna
daje duze mozliwosci promocji danego regionu i zwykle - co jest istotne -
nie jest uzalezniona od sezonowosci. Zwazywszy na fakt, ze turysta niemal
zawsze dazy do ,,pozarcia przestrzeni”, ktére odwiedza, to turystyka kuli-
narna stwarza bezposrednie, a nie metaforyczne mozliwosci takiej kon-
sumpcji (GAWRYCKI 2014, s. 362).

Turysci kulinarni, ktérzy pasjonuja si¢ typowymi zwyczajami zywie-
niowymi dla odwiedzanego miejsca sa w stanie dostrzec wykreowane
sztucznie wartosci i dlatego zaczeli oni poszukiwac autentyzmu. Konsek-
wencja tego zjawiska dla turystyki jest odwazniejsze kosztowanie regional-
nego dziedzictwa kulinarnego, co ma prowadzi¢ do doswiadczania praw-
dziwej unikatowosci. Turystyka kulinarna stwarza mozliwos¢ wykorzy-
stania wszystkich pieciu zmysléw. W zaleznosci od turysty - smak, zapach,
wzrok, stuch czy dotyk moga miec¢ r6zny stopieri dominacji. Wazne zatem
staje sie oddzialywanie na wszystkie zmysly z ta sama silg. Wyglad potra-
wy, jej aromat, unikatowy smak i sposéb podania powodujg, Ze turysta
kulinarny moze czu¢ sie jak odkrywca. Utworzenie szerokiego wachlarza
wartosci dla turysty prowadzi do powstania pozytywnych doswiadczeni
i doznan, ktore na dlugo pozostana w jego sercu i umysle (CHOJKA 2009,
s. 26-27).

Poszukiwanie niepowtarzalnych specjaléw kulinarnych, ktére réznig
sie od tych masowych, a takze odkrywanie nowych smakow i zapachéw
charakteryzujacych kuchnie regionalne, zwigzanych z miejscowymi trady-
cjami zywieniowymi - ksztaltuje obraz wspélczesnego ruchu turystycznego
w Polsce i na §wiecie (SWITALA-TRYBEK 2014, s. 31). Dlatego tez za M. DURY-
DIWKA (2013, s. 14) mozna wyrdznic¢ kilka przyczyn rosnacej popularnosci
turystyki kulinarnej:

1) podczas podrézy wszyscy turysci spozywaja positki i pija napoje;

2) spozywanie positku jest jedng z ulubionych czynnosci turystycz-

nych;

3) regionalna kuchnia coraz czesciej staje sie jednym z motywoéw przy

wyborze kierunku podrézy;

4) regionalne dziedzictwo kulinarne jest elementem, ktory jako jeden

z nielicznych przemawia do wszystkich pieciu zmyslow turysty;

5) turystyke kulinarng mozna uprawiac¢ w ciggu calego roku;
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6) jest to rodzaj turystyki we wszystkich grupach wiekowych;

7) kuchnia pozytywnie wplywa na wszystkie odczucia turysty.

W ciagu ostatnich kilku lat mozna zauwazy¢ wzrastajace zaintereso-
wanie turystyka kulinarng w Polsce. Z roku na rok powstaja wyjatkowe
atrakcje kulinarne, ktore niezwykle podnosza atrakcyjnos¢ turystyczna ca-
fego kraju. We wszystkich regionach organizowane sg liczne wydarzenia
kulinarne, otwierane sa karczmy regionalne, powstaja szlaki kulinarne,
a muzea, w tym zlokalizowane na wolnym powietrzu, prezentuja komplek-
sowo lub czesciowo jaki§ wybrany element kultury gastronomicznej (OR-
EOWSKI, WOZNICZKO 2014, s. 14).

WEDROWANIE
SZLAKAMI
KULINARNYMI

ZWIEDZANIE
MUZEOW
KULINARNYCH
wtym
muzedw
skansenowskich

UCZESTNICZENIE
W WYDARZENIACH
KULINARNYCH

UCZESTNICZENIE
W POKAZACH KULINARNYCH
np. w gospodarstwach

agroturystycznych

ZYT
W FOLKLORYSTYCZNYCH
ZAKtADACH
GASTRONOMICZNYCH

Rysunek 1. Wazniejsze formy turystyki kulinarnej uprawiane
przez turystow w Polsce
Zré6dto: opracowanie wiasne

Na rys. 1 pokazano najwazniejsze formy turystyki kulinarnej w Polsce,
ktore mozna wyodrebni¢ z punktu widzenia turystéw zainteresowanych
poznawaniem rozmaitych aspektéw narodowego, regionalnego lub lokal-
nego dziedzictwa kulinarnego. Wsréd tych form wyrdznia sie uczestnicze-
nie w réznego rodzaju imprezach kulinarnych, ktére w znacznym stopniu
wplywaja motywujaco na przyjazd do danego miejsca recepcji turystycznej
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i uatrakcyjniaja tym samym pobyt turystow w regionie. Nastepnie wedro-
wanie szlakami kulinarnymi, ktére maja na celu wypromowanie regio-
nalnych tradyqji kulinarnych oraz lokalnych produktéw zywnosciowych.
Innym przejawem turystyki kulinarnej sa wizyty w folklorystycznych za-
kladach gastronomicznych, gdzie turysci moga w autentycznych lub styli-
zowanych wnetrzach sprébowac regionalnych potraw sporzadzonych na
bazie lokalnych surowcéw i produktow spozywczych. Wazne miejsce zaj-
muje réwniez uczestniczenie w pokazach kulinarnych, ktére urozmaicaja
oferte turystyczna w trakcie pobytu np. w gospodarstwach agroturystycz-
nych. Na szczeg6lng uwage turystow zasluguje takze zwiedzanie muzeéw
o tematyce kulinarnej, ktére przyjmuja réznorodng posta¢ - ogélne, spe-
gjalistyczne lub majace wyodrebnione dzialy, gdzie wsréd nich istotne miej-
sce zajmuja muzea skansenowskie. Nalezy podkresli¢, iz wydzielone formy
czesto przenikaja sie wzajemnie oraz tematycznie nakladaja sie w tym sa-
mym miejscu i czasie - fakt ten wyraznie ilustruje rys. 1.

Demonstrowanie kulinarnej autentycznosci w turystycznej
przestrzeni muzeéw skansenowskich

Muzea skansenowskie sa charakterystyczne ze wzgledu na szczegdélny
sposob skoncentrowania prezentacji muzealnej tradycyjnego sposobu zycia
w zrekonstruowanym S$rodowisku historycznym, kulturalnym i przyrod-
niczym przy obecnym zachowaniu znaczacych swiadectw tradycyjnych
kultur ludowych. Tego rodzaju placowki muzealne stanowia fenomen,
ktoéry w okresie wzrastajacego zagrozenia srodowiska naturalnego i zagra-
zajacej utraty tozsamosci sa zdolne do zachowania tego, co dokumentuje
réznice danych krajoéw. W czasach globalizacji, modernizacji i rozwoju mul-
timedialnego moga one skutecznie zapobiec unifikacji $wiata (ZUSKINOVA
2006, s. 131-132).

Doskonalym pretekstem do ozywiania muzeéw skansenowskich staly
sie rozmaite tradycje, zwyczaje, obyczaje i obrzedy, w ktore bogata jest na-
sza rodzima kultura ludowa. W ostatnich latach oferta turystyczna polskich
muzedéw na wolnym powietrzu jest coraz bardziej atrakcyjna, a jedna z naj-
popularniejszych form ozywiania ekspozycji skansenowskich stala sie reali-
zacja koncepdji ,, zywego skansenu” w trakcie plenerowych imprez folklory-
stycznych. Ekspozycje stale lub czasowe wzbogacaja organizowane przez
muzea skansenowskie réznego rodzaju wydarzenia, ktére sa polaczone
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z pokazami oraz prezentacjami dawnych rzemiost i tradycyjnych zaje¢ lud-
nosci wiejskiej czy malomiasteczkowej. Towarzysza temu wystepy zespo-
tow folklorystycznych oraz kiermasze rekodziela tradycyjnych produktéw
zywnosciowych i regionalnych potraw. Dzieki takim imprezom promowa-
ne sa m.in. tradycje kulinarne oraz przypominane dawne sposoby pozys-
kiwania surowcoéw spozywczych i metody produkcji zywnosci (WOZNICZ-
KO, OREOWSKI 2007, s. 61, ZAKRZEWSKA 2011, s. 16, ZIOLKOWSKA-WEISS 2013,
s. 397).

Wszystkie elementy zwigzane z ozywianiem przestrzeni skansenow-
skiej sa przygotowywane z dbaloscia o szczegély, poniewaz prezentowane
zajecia dobierane sg pod katem ich wystepowania w regionie, a takze odby-
waja sie w odpowiednich pod wzgledem czasowym budynkach i za pomo-
cq dostosowanych do konkretnej zagrody muzealiéw czy tez ich wiernych
kopii. Osoby demonstrujace pokazy maja natomiast odpowiednie do
wykonywanej pracy i epoki stroje. Dzigki tym zabiegom, ktére mistyfikuja
zycie, wizyta w muzeum na wolnym powietrzu jest dla zwiedzajacych pod-
r6za w czasie i przestrzeni. Wrazenie to poteguja emocje zwiazane z podje-
ciem proby samodzielnego wykonania niektérych prac, zobaczenia wcigz
funkcjonujacych nieuzywanych juz gdzie indziej sprzetéw i urzadzen -
przywolujacych u najstarszej publicznosci wspomnienia z dziecifistwa czy
w przypadku mlodszych os6b pozwalajacych na poznanie czego$ zupelnie
nowego. Wszystko to tworzy odmienny obraz ekspozycji skansenowskiej
i nadaje jej wymiar autentycznosci, bo przedmioty ja budujace znajduja
swoje zastosowanie, np. torfem pali si¢ w piecu kuchennym, z pompy leci
woda, w dziezy wyrabiane jest ciasto, a w zeliwnej wafelnicy smazy sie
wafle, zreszta wedlug receptury umieszczonej na jej pokrywie (WLODARSKA
2005, s. 85).

W muzeach skansenowskich nie ma juz ,szklanych gablot”, a wlasci-
wie zaaranzowana ekspozycje kuchni wraz z towarzyszacymi jej poka-
zami mozna odbiera¢ wszystkimi zmystami (WOZNICZKO, OREOWSKI 2007,
s. 61):

- stuchem, np. odglosy ubijania masta w maselnicy;

- wechem, np. rozchodzacy sie zapach chleba wypiekanego w wolno

stojacym piecu;

— dotykiem, np. bezposrednie uczestniczenie w pokazie szatkowania

kapusty;

— wzrokiem, np. obserwowanie procesu wedzenia ryb;

- smakiem, np. degustowanie potrawy regionalnej.
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Niewatpliwie muzea skansenowskie maja olbrzymie mozliwosci kreo-
wania niezapomnianych doznan kulinarnych. Przede wszystkim obecnos¢
w nich wigze si¢ z dobrowolnoscig, co juz otwiera turyste na nowe do-
$wiadczenia. Placowki etnograficzne tego typu powinny dazy¢ do zwiek-
szenia poziomu uczestnictwa zwiedzajacych w kreowaniu oferty turystycz-
nej, poprzez inscenizowanie doswiadczern o charakterze poznawczym,
edukacyjnym lub eskapistycznym w zakresie kulinariow oraz do zdobycia
ich wiekszej uwagi, czyli pragnac ekscytowac uczestnikow doswiadczenia.

Ze wzgledu na specyfike prezentowanej oferty niemal juz od przekro-
czenia bramy muzeum skansenowskiego turysta jest otoczony wrazeniami
natury zmyslowej - zapachy, doznania wzrokowe i stuchowe, az do pozna-
nia poprzez dotyk i smak przyrzadzanych potraw. Istotne sg takze wra-
Zenia natury emocjonalnej, gdzie nastepuje sprzezenie miedzy milymi
odczuciami, jakie zazwyczaj towarzysza turystom zainteresowanym pozna-
waniem wszelkich aspektow pozywienia ludowego, a personelem, ktéry
ma wykreowa¢ nastréj zabawy, szacunku czy powagi wobec pokazu kuli-
narnego, ktéry ukazywany jest w autentycznym wnetrzu i przy uzyciu
oryginalnych sprzetéw lub ich kopii. Nie mozna zapomina¢ o wrazeniach
natury behawioralnej, np. jedzenie za pomoca drewnianej tyzki ze wsp6lnej
glinianej miski czy spozywanie positku na sianie lub siedzac na podlodze
przy niskiej lawie sprawiaja, Ze turysci wkraczaja w nowe obszary doznar.
Ponadto dzieki wykorzystaniu nowoczesnych technologii mozna zacheca¢
turystow kulinarnych do uczestnictwa w konkursach, np. opartych na
wiedzy na temat kuchni regionalnej charakterystycznej dla miejscowosci,
w ktorej znajduje sie muzeum skansenowskie.

7 praktycznego punktu widzenia istotna jest wlasciwa inscenizacja do-
$wiadczenia. Muzea skansenowskie w trakcie organizacji imprez kulinar-
nych czesto decyduja sie na okreslony motyw przewodni, jednak najwaz-
niejsze jest dostarczanie pozytywnych bodZcow, ktore na kazdym kroku
beda potwierdzac¢ niezwyklos¢ doswiadczenia, w jakim uczestniczy turysta
kulinarny. Waznym elementem jest takze zadbanie o sensoryczng oprawe
pokazoéw, ktora nie musi ograniczac sie do widoku, zapachu czy smaku ser-
wowanych potraw. W pewnym sensie jako miare niezwyklosci doswiad-
czeit mozna uzna¢ sklonnosé¢ turystow do kupowania w trakcie imprez
folklorystycznych pamiatek zwigzanych z kulinariami, jak np. stoik powi-
del, dzbanek do mleka czy koszyk na pieczywo, ktére oferowane sa w mu-
zeum, bowiem to one beda pézZniej przywolywaé w ich pamieci przezyte
chwile (DZIEWANOWSKA 2012, s. 20).

KULTURA I TURYSTYKA — WOKGE WSPOLNEGO STOEU ‘ 261



Dominik ORLOWSKI, Magdalena WOZNICZKO

Zdaniem autoréw niniejszej pracy w muzeach skansenowskich w trak-
cie licznie organizowanych z roku na rok wydarzen prezentujacych dawne
tradycje zywieniowe wystepuja dwie grupy turystéw kulinarnych, ktérzy
poprzez swoja wizyte w danym muzeum chca poznac rozmaite aspekty re-
gionalnej kultury kulinarnej:

1) aktywny turysta kulinarny, czyli ,,eksperymentator-odkrywca”;

2) bierny turysta kulinarny, czyli , podgladacz-widz".

Do pierwszej grupy zaliczaja si¢ osoby, ktore w sposob aktywny chca
uczestniczy¢ we wszystkich pokazach kulinarnych, a zwigzane sa one z po-
zyskiwaniem surowcow, przetworstwem konkretnych produktow zywno-
sciowych czy sporzadzaniem regionalnych potraw. Aktywni turysci kulinar-
ni sa przede wszystkim znawcami dziedzictwa kulinarnego i w trakcie
swojego pobytu w muzeum skansenowskim chcg oni poznawaé-odkrywac
,od kuchni” autentyczny proces technologii produkgji oraz sporzadzania
konkretnego produktu Zzywnosciowego, np. masla, kietbasy czy miodu albo
wybranej potrawy regionalnej. Przede wszystkim bardzo chetnie biora bez-
posredni udzial w samym pokazie, gdzie wykonuja dang czynnos¢ pod
okiem osoby, ktéra demonstruje ja w przestrzeni skansenowskiej. Wazne jest
dla nich réwniez zdobywanie lub poszerzanie swojej dotychczasowej wie-
dzy w zakresie pozywienia ludowego. Dlatego tez aktywny turysta kulinar-
ny zawsze rozmawia z wytwoércami konkretnego produktu lub potrawy,
czyli pracownikiem merytorycznym muzeum, jakim jest etnograf czy opie-
kun ekspozycji lub z gospodynia nalezacq do lokalnego Kola Gospodyn
Wiejskich, ktére wspélpracuje z muzeum.

Natomiast do drugiej grupy turystéw kulinarnych spotykanych w mu-
zeach skansenowskich zaliczajg sie osoby, ktorym satysfakcje daje bierny
sposob uczestniczenia we wszystkich pokazach zwigzanych z szeroko ro-
zumianym dziedzictwem kulinarnym. Bierni turysci w przeciwienistwie do
aktywnych wystepuja na terenie muzeum skansenowskiego w roli ,wi-
dzéw-podgladaczy”, gdyz ich zdaniem wystarczy im tylko obserwowanie
poszczegodlnych etapéw wytwarzania danej potrawy lub tradycyjnego pro-
duktu zywnosciowego. Duza satysfakcje sprawia im przebywanie w prze-
strzeni muzealnej, ktéra odzwierciedla wyglad dawnej kuchni, spizarni,
karczmy czy olejarni itp. Tego rodzaju turysci bardzo czesto sg estetami,
ktorzy z zadowoleniem obserwuja aranzacje wnetrz kuchennych ukazuja-
cych warunki codziennego lub $wigtecznego przygotowania positkow oraz
przemyslowe zaklady przetworstwa spozywczego, ktére wystepowaly
dawniej na wsi. Istotne miejsce w trakcie demonstrowanych czynnosci ku-
chennych przynosi im takze podpatrywanie os6b wykonujgcych rozmaite

262 ‘ KULTURA | TURYSTYKA — WOKOt WSPOLNEGO STOLU



TURYSTYKA KULINARNA W PRZESTRZENI MUZEOW SKANSENOWSKICH

pokazy kulinarne w autentycznych lub stylizowanych strojach, a takze po-
dziwianie wszystkich naczyn, sprzetéw i urzadzeni wykorzystywanych do
przygotowania positkéw lub sporzadzania konkretnych produktow zyw-
nosciowych.

Polskie muzea skansenowskie realizuja od poczatku maja do korica
wrzeénia wiele rozmaitych wydarzen folklorystycznych, ktérych podsta-
wowym lub dodatkowym celem jest kultywowanie oraz promowanie
tradycji kulinarnych odwiedzanego przez nich regionu. W ich przestrzeni
sa najczesciej organizowane tematyczne imprezy plenerowe - polaczone
z licznymi pokazami i prezentacjami dotyczacymi dawnej kuchni ludowej
(OREOWSKI, WOZNICZKO 2007, s. 237, WOZNICZKO, ORLOWSKI 2014, s. 148).
W muzeach skansenowskich na terenie Polski organizowane sa zdaniem
autoréw nastepujace rodzaje wydarzen kulinarnych zwiazanych z:

— pozyskiwaniem i przetworstwem zywnosci;

— wyrobem tradycyjnych produktéw zywnosciowych;

— przygotowywaniem regionalnych potraw;

— wykonywaniem lub pielegnacja naczyn i sprzetéw kuchennych,

ktore maja bezposredni lub posredni kontakt z pozywieniem.

Tabela 1. Pokazy kulinarne w muzeach skansenowskich w Polsce

Rodzaj pokazéw Przyklady pokazéw kulinarnych

Vf‘;gﬁ;:g;?h w muzeach skansenowskich
(1] (2]
Pozyskiwanie Tradycyjny zbiér warzyw i owocéw, wykopywanie ziemniakéw,
i przetworstwo szatkowanie i ubijanie drewnianym tlukiem kapusty, kiszenie ogor-
Zywnosci kéw w szklanych stojach lub w kamionkowych garnkach, tuskanie

nasion fasoli, peczkowanie i suszenie zi6t przy kuchennym piecu,
suszenie owocéw na plachtach, drylowanie wisni, tloczenie soku
jabtkowego w prasie, wyciskanie soku z czeresni, robienie soku z po-
rzeczki, marynowanie grzybéw w sloikach, suszenie grzybow na pie-
cu kuchennym, podbieranie i odwirowywanie miodu, tluczenie zia-
ren na kasze w stepie, mielenie maki na Zarnach, zarabianie ciasta
w dziezy, przesiewanie maki przez sito, odciskanie serwatki z twaro-
gu w plociennym rozku, odciskanie sera w drewnianej prasie piono-
wej lub poziomej, wirowanie $mietany za pomoca centryfugi, $winio-
bicie, nadziewanie jelit kaszanka za pomocg rogéw bydlecych, kon-
serwowanie kietbasy w smalcu, wedzenie kietbas i szynek w muro-
wanych wedzarniach lub kominach, wedzenie wegorzy na zimno lub
goraco, marynowanie ryb w stoikach, palenie w blaszanych mtynkach
ziaren zb6z na kawe, tloczenie oleju w prasie, tradycyjny zbi6ér chmie-
lu, gromadzenie zapaséw na zime w piwniczce itp.
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(1 (21

Wyro6b tradycyjnych |Wypiek chleba na zakwasie, pieczenie podptomykéw na ,fajerkach”,
produktow pieczenie bab drozdzowych w kamionkowych formach, wypiekanie
zywnosciowych w zeliwnej ,, wafelnicy” drozdzowych wafli, pieczenie i zdobienie
piernikéw lukrem, wyréb cukierkéw z karmelu lub z syropu bura-
czanego, smazenie powidel w miedzianych kottach, smazenie na ply-
cie kuchennej boré6wek z gruszkami, sporzadzanie twarogu, wyrabia-
nie seréw owczych, ubijanie masta w maselnicy klepkowej, wyrdb ba-
rankéw w drewnianych foremkach do masta, tradycyjne sporzadza-
nie kielbasy bialej, pieczenie na metalowej blasze jablek z konfitura
wisniowa, parzenie herbat ziolowych, warzenie piwa, wyréb wina,
pedzenie bimbru itp.

Przygotowywanie |Gotowanie zupy z zottej brukwi, gotowanie zupy sliwkowej , klitund-
regionalnych potraw |plome” z kluskami lanymi, warzenie Zuru owsianego, sporzadzanie
zupy z ,korbola”, lepienie i gotowanie pierogéw, smazenie plackow
ziemniaczanych na kuchni opalanej drewnem, pieczenie w Zeliwnych
kociotkach ,,porebskich prazonek”, pieczenie prosiaka na roznie, wy-
piek ,,paski bukowiriskiej” w piecu, pieczenie kolaczy na blachach,
wypiekanie , fafernuchéw” i ,,nowych latek”, smazenie ,ruchanek”,
tradycyjny wypiek sekacza nad ogniem itp.

Wykonywanielub  |Tkanie na krosnach plétna Inianego z przeznaczeniem na bielizne
pielegnacja naczyfi  |stolows, szycie na maszynie obruséw, pranie w balii na tarze bielizny
isprzetow stolowej, krochmalenie lugiem i maglowanie obruséw, prasowanie
kuchennych, bielizny stolowej Zelazkiem ,,na dusze”, haftowanie makatek kuchen-
wykorzystywanych [nych, toczenie na kole garncarskim naczyii z gliny do potraw i na-
do bezposredniego | pojow, drutowanie garnkow ceramicznych, wykuwanie nozy i tasa-

lub posredniego koéw z zelaza, wyr6b sit do przesiewania maki, dlubanie drewnianych
kontaktu foremek do masta, struganie tyzek z drewna, robienie ,, matewek” do
Z pozywieniem rozklepywania zaczynu na zur, wyréb beczek drewnianych, malo-

wanie naczyn fajansowych do potraw i napojéw, wyplatanie koszy
wiklinowych do zbioru warzyw i owocéw, wyrdb sieci do polowu
1yb, czyszczenie garnkéw popiotem, noszenie wody do kuchni za
pomoca nosidel, zmywanie naczyn kuchennych po positku itp.

Zrédlo: opracowanie wlasne na podstawie obserwacji poczynionych podczas aktywnego
uczestnictwa w imprezach kulinarnych na terenie muzeéw skansenowskich w Polsce.

W tab. 1 podano przyklady rozmaitych pokazéw, ktore wskazuja na
bogata i urozmaicong oferte turystyczna odnoszaca sie do prezentacji wiej-
skiego dziedzictwa kulinarnego w przestrzeni skansenowskiej.

W czasie trwania folklorystycznych imprez kulinarnych na terenie mu-
zedw skansenowskich organizowane sg takze jarmarki lub targi zywnosci
regionalnej, w trakcie ktorych wszystkie zainteresowane osoby, a zwlaszcza
turysci kulinarni, moga kupi¢ szeroki asortyment rozmaitych chlebow,
ciast, wedlin, ryb, seréw, miodéw, sokéw, powidel, konfitur, przetworé6w
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warzywnych, domowych win czy nalewek spirytusowych. Przygotowy-
wane sa najczesciej na bazie lokalnych surowcéw i wielopokoleniowych
receptur, a wytwarzaja je miejscowe kola gospodyn wiejskich, indywidual-
ne gospodynie prowadzace gospodarstwa agroturystyczne oraz male ro-
dzinne manufaktury, ktére poprzez okazjonalna sprzedaz swoich wyrobéw
maja szanse na dodatkowy zarobek. Dla turystéw kulinarnych jest to
przede wszystkim mozliwos¢ bezposredniego kontaktu z regionalnymi
specjalami bedacymi dodatkowymi atutami w turystyce kulinarnej. Ponizej
ukazano przykladowe wydarzenia folklorystyczne odbywajace sie¢ w mu-
zeach skansenowskich, ktore zapoznajg turystow kulinarnych z wszelkimi
aspektami przygotowania pozywienia ludowego (WOZNICZKO, ORLOWSKI
2014, s. 149-163),

1. ,Dobre, smaczne, bo lubuskie” w Muzeum Etnograficznym z sie-
dziba w Ochli (woj. lubuskie) organizowane jest w ostatnia niedziele lipca.
W poszczegdlnych zagrodach prezentowane sg tradycyjne potrawy zwia-
zane z dziedzictwem kulinarnym mieszkancow regionu, a wiec reprezen-
tujace nie tylko Ziemie Lubuska czy Wielkopolske, ale i specjaly kulinarne
z Wileniszczyzny, Bukowiny Rumuriskiej i Polesia Bialoruskiego. W czasie
imprezy uruchomione zostaja zabytkowe piece piekarnicze, gdzie wypie-
kana jest ,,paska bukowiriska” (fot. 1) i przyrzadza sie ,tocie bukowiriskie”
oraz wiejski chleb na zakwasie. Gospodynie domowe i pracownicy Mu-
zeum przygotowuja ziemniaki z parnika, sporzadzaja z lokalnego twarogu
,8zik”, smaza na kuchni opalanej drewnem racuchy drozdzowe, gotuja
,cepeliny wileniskie”, parza herbaty ziolowe (fot. 2), a takze pokazuja, jak
ubija sie¢ w maselnicy z wiejskiej $mietany masto oraz to, jak odwirowy-
wany jest miod z plastréw podebranych w muzealnej pasiece. Miedzy za-
bytkowymi obiektami usytuowane sa liczne stragany z Zywnoscia regio-
nalng, gdzie turysci moga degustowac m.in.: potrawy z dziczyzny, lazanki
z Barcikowic (fot. 3), pierogi poleskie i budachowskie, kiszone buraczki,
placki drozdzowe, grzyby marynowane i ogorki w musztardzie z Wicho-
wa. Prezentowane sa takze w szerokim asortymencie piwa, wina, miody
pitne i nalewki regionalne, ktére turysci moga naby¢ jako pamiatke na sto-
iskach lubuskich winiarzy, piwowaréw czy miodosytnikow. W trakcie im-
prezy ma miejsce ,Konkurs kulinarny potraw z runa lesnego, win regional-
nych i nalewek” oraz wystepy zespolow folklorystycznych, ktore przedsta-
wiaja obrzedy zwigzane z tradycjami kulinarnymi grup etnograficznych
i etnicznych zyjacych na terenie wojewo6dztwa lubuskiego.
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Fotografia 1. Degustacja Fotografia 2. Pokaz Fotografia 3. Pokaz
po wypieku ,, paski parzenia herbat sporzadzania ,}azanek
bukowiriskiej” ziolowych z Barcikowic”

Zrédlo: zbiory wlasne

2. ,Jesien sie pyta, co lato zrobilo” w Muzeum Wsi Slowinskiej
w Klukach (woj. pomorskie) odbywa sie w trzeciag niedziele wrzesnia,
gdzie w trakcie tego wydarzenia turysci kulinarni maja wyjatkowa moz-
liwoé¢ zapoznania sie z zajeciami przedstawiajacymi czynnosci zwigzane
z wypelnianiem wiejskiej spizarni na zime. Organizowane s rozmaite po-
kazy przypominajace dawne sposoby:

— pozyskiwania zywnosci, takie jak zbiér warzyw i owocow;

— przetwarzania, np.: ubijanie masla w kierzance (fot. 4), wyréb twa-
rogu w prasie, wyréb bialej kielbasy, smazenie boréwek z dodat-
kiem gruszek, wyciskanie soku z burakéw do przygotowania mela-
sy, palenie w blaszanych mlynkach ziaren zb6z, z ktérych przyrza-
dzana jest kawa zboZowa;

— gotowania np. , klitundplome” (fot. 5) - zupy sliwkowej na wywa-
rze gesim z lanymi kluskami, zupy z zoltej brukwi na pomorskiej
gesinie;

— konserwowania, np. wedzenie ryb, kiszenie kapusty, suszenie grzy-
bow;

— przyrzadzania produktow i potraw regionalnych, jak np. wypieka-
nie chleba slowinskiego (fot. 6) czy bab drozdzowych pieczonych
w kamionkowych formach w piecu wolno stojacym, albo wafli
w ksztalcie serc wypiekanych w Zeliwnych formach na plycie ku-
chennej, pod ktora pali sie drewnem.

Duza atrakcja turystyczna jest degustacja tych produktow i potraw

w scenerii ekspozycji muzealnych, ktére znajduja sie w poszczegdlnych
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chatupach. Turysci moga réwniez sprobowac maslanki, zuru stowinskiego,
zupy grzybowej, wedzonego wegorza, grzybow marynowanych, dzemu
z truskawki kaszubskiej, powidel sliwkowych oraz rozmaitych ciast.
Wszystkie te specjaly kulinarne sa bardzo chetnie kupowane przez tury-
stow, gdyz sa przygotowywane z zywnosciowych produktéw lokalnych,
przy uzyciu starych naczyn i urzadzen kuchennych oraz z wykorzystaniem
wielopokoleniowych receptur, ktére charakteryzuja kuchnie pomorska.

Fotografia 4. Pokaz Fotografia 5. Pokaz Fotografia 6. Pokaz

ubijania masta gotowania zupy wypiekania chleba
w kierzance ,Klitundplome” stowiniskiego

Zrédlo: zbiory wilasne

3. ,Pozegnanie lata” w Wielkopolskim Parku Etnograficznym
w Dziekanowicach (woj. wielkopolskie) odbywa sie¢ w druga niedziele
wrzednia. W scenerii wiejskich zagrod i wnetrz odbywaja sie pokazy daw-
nych prac gospodarskich, rzemieslniczych i rekodzielniczych zwigzanych
Z pora jesienng i przygotowaniem zapaséw na zime, w tym szczeg6lnie
réznych aspektow zwigzanych z pozywieniem ludowym. Turysci kulinarni
moga zobaczy¢ m.in. to, jak piecze sie chleb w wolno stojacym piecu mu-
rowanym, wypieka podplomyki na plycie kuchni opalanej drewnem, miele
make na kamiennych zarnach, szatkuje (fot. 7) i ubija tlukiem drewnianym
kapuste w beczce, odwirowuje mioéd za pomoca specjalnej wiréwki, prazy
w blaszanym miynku jeczmieri na kawe, tloczy sok z jablek (fot. 8), suszy
gruszki na Inianej plachcie, smazy placki ziemniaczane na patelni, piecze na
metalowej blasze jabtka z konfiturg, gotuje syrop z burakéw cukrowych,
smazy powidla w miedzianym kotle, wyrabia bialy twardg czy robi zacierki
do ,nawarki” lub gotuje na trzonie kuchennym ,,zupe z korbola” - dyni

KULTURA | TURYSTYKA — WOKOt WSPOLNEGO STOLU ‘ 267



Dominik ORLOWSKI, Magdalena WOZNICZKO

(fot. 9). Uczestnicy imprezy moga takze obserwowac lub aktywnie brac¢
udzial w tradycyjnych pracach przy zbiorce chmielu, a takze zobaczy¢
tradycyjna obrébke zb6z i Inu.

Fotografia 7. Pokaz Fotografia 8. Pokaz Fotografia 9. Pokaz
szatkowania ttoczenia soku gotowania zupy
kapusty z jablek z , korbola”

Zrédlo: zbiory wlasne

Podsumowanie

Tradycje kulinarne stanowig jeden z najwazniejszych elementéw kultury na
przestrzeni dziejow czlowieka, gdyz dostarczaja podrézujacym nie tylko
wiedzy o historii kuchni, ale przede wszystkim o istniejacym bogactwie
lokalnych i regionalnych specjatéw kulinarnych. Pozyskiwanie oraz spo-
rzadzanie tradycyjnych produktéw zywnosciowych oraz potraw regional-
nych, ktére sa podporzadkowane porom roku i kalendarzowi obrzedowe-
mu, wsp6lczesnie stanowi fenomen kulturowy w dynamicznie rozwijajacej
sie turystyce kulinarnej.

Polowa drugiej dekady XXI w. jest okresem odrodzenia lokalizmu i re-
gionalizmu, ktére wywoluja ozywienie réznorodnych dzialan w zakresie
pozywienia ludowego. Dziedzictwo kulinarne jest obecnie nadzwyczaj is-
totnym i pozadanym produktem turystycznym, ktéry bardzo czesto decy-
duje o atrakcyjnosci turystycznej odwiedzanego przez turystow miejsca.
Skoro turysci na calym Swiecie poszukuja réznorodnosci kulinarnych,
odkrywaja w trakcie swoich wyjazdéw regionalne potrawy oraz tradycyjne
produkty zywnosciowe, to z pewnoscia ich znaczacym celem podrézy tury-
stycznej moga by¢ muzea skansenowskie w Polsce.
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Wozrastajaca popularnosé turystyki kulinarnej wplywa na zaintere-
sowanie turystow tematycznymi podrézami o charakterze kulinarnym oraz
tworzenie nowych ofert turystycznych w tym zakresie. Przykladem tego
rodzaju oferty moga by¢ etnograficzne muzea na wolnym powietrzu, gdzie
wiejskie dziedzictwo kulinarne jest niezwykle pozadana atrakcja tury-
styczna w ofercie tego rodzaju muzeéw i przez to zdaniem autoréw cha-
rakteryzuje sie ono:

1)

2)

3)

unikatowoscig - w trakcie imprez folklorystycznych wszystkie pre-
zentowane specjaly kulinarne s3 wytwarzane na podstawie wielo-
pokoleniowych receptur i technologii wyrobu, a przez to tworza na-
sza ,pamie¢ smaku”, np. dla starszego pokolenia zapach swiezo
upieczonego chleba na lisciach tataraku lub chrzanu w opalanym
drewnem tradycyjnym piecu chlebowym jest w obecnie zunifikowa-
nym $wiecie rzadko spotykane;

wyjatkowoscia - zwiedzajacy muzea skansenowskie w trakcie ogla-
dania wystaw tematycznych lub wydarzen poznaja rozmaite oby-
czaje kulinarne. Tego rodzaju tematyka dotyczy zwlaszcza swiat
takich, jak Wielkanoc lub Boze Narodzenie, czy zycia odmierzanego
rokiem obrzedowym, np. $winiobicia, miodobrania, Zniw, wykop-
kow, pozyskiwania i przetwarzanie surowcoéw na zime oraz groma-
dzenia zapaséw w spizarniach, ktére znajduja sie w chatupie lub we
dworze;

autentycznoscia - po przekroczeniu bramy do muzeum skanse-
nowskiego wsréd zwiedzajacych nastepuje bardzo czesto oderwa-
nie sie od rzeczywistosci. Wywolywane jest rowniez u nich wraze-
nie przeniesienia si¢ w czasie, co jest szczegdlnie istotne dla tu-
rystow zainteresowanych poznawaniem dawnego Zycia na wsi,
w ktérym istotne miejsce zajmowalo pozyskiwanie surowcéw spo-
zywczych, przetworstwo zywnosci, sporzadzanie pozywienia oraz
spos6b podania posilku. Zwiedzajacy w trakcie organizowanych
imprez kulinarnych poznaja dzialanie rozmaitych sprzetow i urza-
dzern wykorzystywanych w kuchni, m.in.: maselnica, centryfuga,
szatkownica albo w spozywczych zakladach przemystu wiejskiego,
np. olejarnia, mleczarnia, rzeZnia, kaszarnia, mlyn wodny czy wiet-
rzny. W przestrzeni muzealnej turysci doswiadczaja autentycznej
kuchni regionalnej poprzez aktywne lub bierne uczestnictwo w licz-
nych pokazach kulinarnych, takich jak: kiszenie kapusty, wyciska-
nie soku z owocéw, wedzenie ryb, wyréb twarogu, smazenie
powidel czy sporzadzanie konkretnych potraw regionalnych.
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Turysci kulinarni wiedzg, Ze rodowodu autentycznego dziedzictwa ku-
linarnego nalezy szuka¢ przede wszystkim na obszarach wiejskich we dwo-
rze i w chlopskiej zagrodzie. Dlatego tez odtwarzanie w muzeach skan-
senowskich poszczegolnych czynnosci zwiazanych z przygotowaniem sze-
roko rozumianego pozywienia ludowego, skutkuje kazdego roku zwiek-
szong liczba oraz nowymi pomystami na organizacje plenerowych wyda-
rzen folklorystycznych, ktére prezentuja kuchnie regionalna.
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