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TRADYCJE KULINARNE NA ,SZLAKU LAKNIENIA”

1

rystyka (...) to nie tylko zestaw dziatan o charakterze komercyjnym, ale

i swoista rama ideologiczna, w ktéra wpisuje sie to, co jest okreslane jako
yhistoryczne”, ,narodowe”, ,naturalne” i ,tradycyjne”. Zasoby kultury sa
poddawane selekcji i odpowiedniej obrébce. W globalny obieg puszcza sie lokalne
tresci; nierzadko wracaja one potem w macierzyste srodowisko w nowej wersji,
stosowane jako znak tozsamosci danej grupy. Na uzytek przemystu turystycznego
rekonstruuje sie elementy tradycji, nastepnie sie te rekonstrukcje powiela, dopro-
wadzajac kolejne egzemplarze do takiej perfekcji, ze zdajg sie one czystsze, dosko-
nalsze od oryginatu. W tym wtasnie obszarze mozemy obserwowac pewne zjawiska
w ich skondensowanych, szczegdlnie wyrazistych formach, niczym w laboratorium

- powiada Anna Wieczorkiewicz!. Badaczka stwierdza dalej, ze zjawiska
owe istnieja dzieki przemieszczaniu sie ludzi w przestrzeni, a w ustanawianiu
owych praktyk spotecznych istotne w dalszym ciggu sg granice, albowiem
turystyka wymaga granic, zywi sie ona ,pojeciem réznicy pomiedzy srodo-
wiskami, kulturami, a takze mozliwo$ciami wykorzystania $rodowisk, ludzi
i kultur do specyficznych celow”? Innymi stowy, tradycja jest sprowadzana
do rangi turystycznej atrakcji; by przynosita odpowiednie profity zamienia
sie ja w znak ubierajac w odpowiednie kostiumy, wtgczajac w rézne konteksty
i wykorzystujac do réznych zadan. Przyjrzyjmy sie zatem sposobom zamie-
niania tradycji w znak, a za przyktad stuzy¢ beda zabiegi czynione na potrzeby

1 A. Wieczorkiewicz, Tradycja w laboratorium turystyki, [w:] Przysztos¢ tradycji, pod red.
S. Krzemienia-Ojaka, Libra, Biatystok 2008, s. 205.
2 Tamze, s. 205-206.
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do$wiadczania i doznawania tradycji kulinarnych przez LGD Stowarzyszenie
na Rzecz Rozwoju Spotecznosci Lokalnej ,,Mroga” z siedziba w Koluszkach.

Stowarzyszenie ,Mroga” dziata na terenie 5 gmin: Koluszki, Brzeziny,
Dmosin, Jezéw i Rogéw zajmujacych pétnocno-wschodnia cze$¢ obecnego
wojewodztwa tédzkiego i lezacych na wschéd od Lodzi. W przesztosci teren
ten, graniczacy z obszarami o charakterystycznych cechach §wiadczacych
o odrebnosci regionalnej (od pdétnocy z Leczyckim i Ksiestwem towickim,
od wschodu z Rawskiem, od potudnia z Opoczynskiem i Piotrkowskiem, a od
zachodu z t.odzig), pozbawiony byt wyrazistych cech wtasciwych kulturze
ludowej. Do dzi$ jest to obszar, ktory nie daje sie opisa¢ w kategoriach regionu
etnograficznego czy geograficznego z powodu niemozno$ci odwotania sie do
jednolitego i trwatego podtoza kulturowego.

W latach 2004-2006 Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Spotecznos$ci
Lokalnej ,Mroga” aktywizowato mieszkancow gmin do zgtaszania receptur
i opiséw kulinariéw, ktére moga aplikowa¢ do wpisania na liste produktéw
tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Sposrod 42 produktéw
zidentyfikowanych przez pracownikéw Stowarzyszenia jako produkty trady-
cyjne z regionu rzeki Mrogi, Rawki i Wzniesien L.édzkich, kilka zostato wpisa-
nych na liste ministerialng, pozostate zakwalifikowane zostaty przez Urzad
Marszatkowski w Lodzi jako tradycyjne produkty lokalne®. Ponadto w ramach
turystycznego projektu ,Muzeum w przestrzeni - wielokulturowe korzenie
regionu t6dzkiego”, realizowanego od 2009 r. przez gminy Koluszki, Brzeziny,
Dmosin, Jezéw, Rogdéw oraz miasto Brzeziny, Stowarzyszenie zaprojektowato
kilka szlakéw turystycznych, w tym szlak kulinarny nazwany ,Szlakiem
taknienia”. Na jednej z tablic informujgcych o projekcie i rozstawionych we
wsiach napisano o nim:

Szlak taknienia o dtugosci 71 km po$wiecony jest tradycji kulinarnej regionu. Prze-

biega w bezposrednim sasiedztwie wielu punktéw gastronomicznych, w ktérych

mozna zje$¢ tradycyjne polskie potrawy, ale takze zaspokoi¢ gtéd daniami obcych
kuchni. Wéréd tradycyjnych dan najczesSciej proponowane s3: zurek, rosét, pomido-
rowa, grochowa, barszcz czerwony, pierozkizréznymnadzieniem, potrawy zkurczaka
ikotlet schabowy. Oferte gastronomiczng uzupeiniaja producenci miodu, tradycyjnych

wedlin czy seréw. W granicach ,Muzeum w Przestrzeni” powstaja réwniez tradycyjne
potrawy lokalne wytwarzane przez kota gospodyn wiejskich i osoby indywidualne®.

3 http://lodzkie.ksow.pl/fileadmin/user_upload/lodzkie/pliki/publikacje/Kulinarne
_Szlaki_Regionu_%C5%81%C3%B3dzkiego.pdf.(dostep:30.08.2012); http://www.minrol.gov.pl
/pol/content/view/full/306 (dostep: 30.08.2012).

* Tablica we wsi Witkowice.
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Jesienig 2012 r. wyruszytam ,Szlakiem taknienia” w poszukiwaniu
wyznaczonych na nim ,punktéw gastronomicznych” oraz po to, by posma-
kowac lokalnych ,tradycyjnych” specjatéw. Przemierzajac go spotkatam
jedynie karczme w Buczku (24 km od Brzezin) i bar Pitkarza w Koziot-
kach koto Cyrusowej Woli znajdujacy sie w sasiedztwie sklepu firmo-
wego i ubojni drobiu ,Pidrkowscy” (gmina Dmosin) - oba lokale dostepne
w godzinach znanych tylko ich wtascicielom. By¢ moze otwarcie lokali
gastronomicznych, w ktdérych serwuje sie ,tradycyjne dania”, znajduje sie
jeszcze w projektach Stowarzyszenia ,Mroga” i jego lokalnych lideréw.
Wobec niemoznos$ci wyprébowania oferty kulinarnej ze ,Szlaku taknie-
nia” postanowitam, przygladajac sie dziataniom Stowarzyszenia, zrekon-
struowac wizje tego, co spotecznos$¢ pieciu gmin objetych projektem LGD
»Mroga” okresla tradycja kulinarng regionu.

2

Rzeczownik ,tradycja” oraz przymiotnik ,tradycyjny” to etykiety
nagminnie stosowane ostatnio w dyskursie potocznym. Badacze podkre-
$laja, ze obcigzone s3 one wieloznacznoscia, albowiem ostrzegaja przed
odchodzeniem od tradycji, porzucaniem tradycji, zanikaniem tradyc;ji,
informujg o konieczno$ci podtrzymywania tradycji ewentualnie nawig-
zywania do tradycji, lub odwrotnie - przedstawiajg tradycje jako opozy-
cje nowoczesno$ci i nadaja jej wydzwiek negatywny kojarzac ja z zacofa-
niem, skostnieniem, hamulcem przemian i rozwoju. Uzywane w réznych
kontekstach ksztaltujg okreslone ,potoczne obrazy tradycji”®, czyli ,trady-
cji bedacej przedmiotem ludzkich zainteresowan” i przyjmujacej postaé
nazwanego i okreslonego zjawiska, ponadto wartosciuja zjawiska, co jest
zwigzane z przypisaniem do nich negatywnie lub pozytywnie kojarzacych
sie atrybutéw’.

5 ]. Kajfosz, O jezykowym i kulturowym konstruowaniu tradycji, [w:] Tradycja dla wspét-
czesnosci. Ciggtos¢ i zmiana, t. 2, Tradycja w tekstach kultury, pod. red. ]. Adamowskiego,
J. Styki, Wydawnictwo Uniwersytetu M. Curie-Sktodowskiej, Lublin 2009, s. 79.

6 Tamze, s. 70.

7 A. Gomoéta, Tradycyjna kuchnia i dyskurs gastronomiczny, [w:] Tradycja dla wspétcze-
snosci. Ciggtosé i zmiana, t. 4, Tradycja w kontekstach kulturowych, pod red. ]. Adamow-
skiego, M. Wéjcickiej, Wydawnictwo Uniwersytetu M. Curie-Sktodowskiej, Lublin 2011,
s.177-178.
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Krazace w obiegu spotecznym i uzyte w zamieszczonym na tabli-
cach tekscie frazy: ,tradycja kulinarna”, ,tradycyjne dania”, ,tradycyjne
wedliny” niosa pozytywne konotacje, tym bardziej, Ze we wspdiczesnej
kulturze jestmodanatradycjeiswojsko$¢, akulinariamogaby¢symbolem
tozsamosci ,jako o$rodek praktyk integrujacych grupy ludzkie o r6znym
charakterze” oraz emblematem ,nadajacy[m] sie do wykorzystania przy
tworzeniu wtasnego wizerunku”8. Funkcjonuje bowiem przekonanie, ze
tradycyjna kuchnia jest wartoscig sama w sobie, a poniewaz tradycja
jest tozsama z tym, co dawne, trwate i niezmienne - ,realizuje” i ,mate-
rializuje” przesztos¢ oraz Swiadczy o zakorzenieniu - nalezy tradycyjna
kuchnie pielegnowac ze wzgledu na interes spoteczny i indywidualny®.
Fraza ,tradycja kulinarna regionu” obiecuje potrawy i dania, ktére depo-
zytariusze kultury okreslonego obszaru (w naszym przypadku gmin
Koluszki, Brzeziny, Dmosin, Jezéw, Rogéw oraz miasta Brzeziny) uznali
za swoje, historycznie zwigzane z ich przestrzenia, cho¢ przypisali im
rozne stopnie lokalnos$ci: regionalng, rodzinna i polska. Postugiwanie sie
znakiem lokalnej tozsamosci nie tylko uatrakcyjnia oferte, ale sugeruje
okreslong koncepcje zycia, w ktérej tradycyjna kuchnia jest synonimem
smacznego i zdrowego produktu. W ten oto sposoéb tradycja poddawana
jest procesowi mityzacji, a $wiadczg o tym dziatania nadajgce faktom,
rzeczom, rowniez stowom, jak chociazby zamieszczonym przez LGD
»Mroga” na tablicach informacyjnych w kilku gminach w okolicach L.odzi,
znaczenia, ktérych wcze$niej nie posiadaty, co kaze na nowo interpreto-
wac rzeczywisto$¢'. Jest zazwyczaj tak, ze dopodki ludzie zyja w trady-
cji, dopdty jej nie znaja. Anthony Giddens zwraca uwage, ze w kulturach
ustnych tradycja jako taka nie jest znana, cho¢ kultury te sg najbardziej
ze wszystkich tradycyjne'!. Waldemar Kuligowski wyjasnia, ze w dobie
przednowoczesnej

8 A. Wieczorkiewicz, Apetyt turysty. O doswiadczaniu $wiata w podrézy, Universitas,
Krakéw 2008, s. 279.

9 G. Studnicki, Tradycja w procesie mityzacji, [w:] Tradycja dla wspétczesnosci. Ciggtos¢
i zmiana, t.1, Tradycja: wartosci i przemiany, pod red. ]. Adamowskiego, J. Styki, Wydawnictwo
Uniwersytetu M. Curie-Sktodowskiej, Lublin 2009, s. 30.

10 Zob. R. Barthes, Mitologie, ttum. A. Dziadek, Wydawnictwo KR, Warszawa 2000,
s. 239-296; R. Sulima, Gtosy tradycji, Wydawnictwo DiG, Warszawa 2001, s. 102-103.

1 A. Giddens, Konsekwencje nowoczesnosci, ttum. E. Klekot, Wydawnictwo Uniwersytetu
Jagiellonskiego, Krakow 2008, s. 27.
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Ludzie nie znali swojej tradycji, bo po prostu w niej zyli, przychodzita ona bez uswia-
domienia. Skoro wiadomo byto, jak zy¢, nie istniata potrzeba uzywania stowa trady-
cja: jest jak jest, ttumaczono badaczom niczym dzieciom, i jak by¢ musi. Ostatnie
dekady ubiegtego stulecia doprowadzity jednak do tego, ze tradycja znalazta sie na
ustach wszystkich (...) spoteczenstwa ludzkie doszty do wniosku, Ze bez tradycji nie
bytyby sobg'2.

Siegajg wiec po tradycje przy réoznych okazjach, rdwniez na potrzeby
kuchni. Méwiac o kuchni tradycyjnej czy potrawach tradycyjnych wyrazaja
potrzebe ,zmaterializowanego w formie mitu obrazu przesztosci’?, przy
czym przeszto$¢ nie jest precyzyjnie dookreslona, a jej obraz lokuje sie jako
przeciwienstwo terazniejszosci, czyli tego, co nowoczesne, co jest uznawane
za reakcje na terazniejszo$¢ oraz jej kondycje spoteczng i kulturowa. W ten
sposéb przesztos¢ poddana zostaje obrdbce, co Roland Barthes nazywa
znieksztatcaniem i naginaniem, a Eric Hobsbawm wynajdywaniem®®.

3

Tradycja petni wazng role w poszukiwaniu, budowaniu i wzmacnianiu
tozsamosci regionalnej i lokalnej. We wspdiczesnym Swiecie tradycja

nieuchronnie splata sie z szerszym zagadnieniem traktowania kultury (...) jako
potencjalnego zZrédta zasobéw wykorzystywanych przez jednostki ksztattujace
swoja tozsamo$¢ badz przez zbiorowe podmioty zycia spotecznego w sferze publicz-
nej, czyli jako $srodki organizowania , przesztosci w stuzbie terazniejszosci” w odwo-
taniu do symboli, rytuatéw, czyli dyskurséw i tekstéw kulturowych

- pisat Marian Kempny'®. Nagminnie wykorzystywana jest przez grupy
nieformalne do zwiekszenia atrakcyjnosci jakiego$ obszaru, czy budowania
aktywnos$ci obywatelskiej spotecznosci lokalnych'’, ktére na bazie trady-
cji tworza miedzy innymi produkty turystyczne. Atrakcyjnym wyrozni-
kiem dystynkcji kulturowych regionéw oraz produktem turystycznym sg

12 W. Kuligowski, Antropologia wspdtczesnosci. Wiele swiatéw, jedno miejsce, Universitas,
Krakéw 2007, s. 79.

13 G. Studnicki, dz. cyt., s. 31.

1 R. Barthes, dz. cyt., s. 261.

15 E. Hobsbawm, Wprowadzenie. Wynajdywanie tradycji, [w:] Tradycja wynaleziona, ttum.
M. Godyn, F. Godyn, pod red. E. Hobsbawma, T. Rangera, Wydawnictwo Uniwersytetu Jagiellon-
skiego, Krakow 2008.

16 M. Kempny, Tradycje lokalne jako podstawa kapitatu spotecznego, [w:] Oblicza lokalnosci. Tra-
dycja iwspdtczesnos¢, pod. red. J. Kurczewskiej, Wydawnictwo IFiS PAN, Warszawa 2006, s. 148-149.

17 Tamze, s. 154-162.
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od pewnego czasu kulinaria, ktére, mozna rzec, stanowig podstawe tworze-
nia marki okreslonego obszaru. Jak twierdzg socjolodzy ma to sens wytacz-
nie w warunkach globalizacji, albowiem ,w autarkicznych spoteczno$ciach
nie tworzono (...) lokalnych specjalnosci, poniewaz brak byto globalnego
kontrapunktu”!®. Jednakowoz badacze ostrzegaja, ze ,proste przeciwsta-
wianie sobie tradycji i nowoczesnosci albo globalnosci i lokalnosci jest obec-
nie anachroniczne”?. Tradycja jest dzi$ zglobalizowana poniewaz wszyscy
chca sie odréznia¢ od innych, ponadto traktuje sie jg jako ,Zrédto eksklu-
zywnej wiedzy i wymiernych korzysci finansowych”2°.

Wystepujaca od wielu lat eksplozja réznorodnosci dynamizuje kulture
wymuszajac nie tylko jej adaptacje do nowych sytuacji, ale rowniez przede-
finiowanie podstaw tozsamosci i stosunku wobec innych?'. Marek Krajew-
ski uwaza, ze niektére elementy kultury zostaja przeksztatcone w folklo-
rystyczny ornament, ktdry, z jednej strony, staje sie towarem, a z drugiej
- rekwizytem ,niezbednym do procesu konstruowania i manifestowania
siebie”??, pomocnym w budowaniu tradycji Swiadczacej o unikatowosci
i odrebnosci. Doskonatym przyktadem tego zjawiska jest jedzenie - niezby-
walna cze$¢ kultury i bardzo istotny ,element gier tozsamosciowych”?3
- zamieniane w lokalna specjalnos$¢, tradycyjng kuchnie polska/naro-
dowag/regionalng. I tak oto doszliSmy do momentu, by zainteresowac sie
lokalnymi produktami wytwarzanymi przez mieszkancéw gmin obje-
tych dziataniem Stowarzyszenia na Rzecz Rozwoju Spotecznosci Lokalnej
,Mroga” i na ich przyktadzie prze$ledzi¢ mechanizm materializowania
tradycji kulinarnych na potrzeby rynku.

4

Wsrdd produktéw tradycyjnych, ktérymi chwalg sie gminy objete dzia-
talnos$ciag Stowarzyszenia znajdziemy miedzy innymi: kozi twarog z Eufemi-
nowa, chleb dmosinski na tradycyjnym zakwasie, kietbase nadolska trady-

18 E. Nieroba, A. Czerner, M. S. Szczepanski, Filtry tradycji z popkulturq. Dziedzictwo kultu-
rowe péznej nowoczesnosci, Wydawnictwo Naukowe Scholar, Warszawa 2010, s. 60.

19 W. Kuligowski, dz. cyt., s. 107.

20 Tamze, s. 80.

21 M. Krajewski, Kultury kultury popularnej, Wydawnictwo UAM, Poznan 2005, s. 86.

22 Tamze, s. 87-88.

2 W. J. Burszta, W. Kuligowski, Sequel. Dalsze przygody kultury w globalnym sSwiecie,
Wydawnictwo Literackie Muza, Warszawa 2005, s. 90.
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cyjnie wedzong, wedzone Kkietbasy jordanowskie, paczki ziemniaczane
z Zalesia, pyzy przectawskie, chleb okragty wiejski z Kotacina czy czarne
z Marianowa Kotackiego.

Jak wida¢ wszystkie kulinarne frykasy zostaty opatrzone ,swoimi”
nazwami, ktore kieruja do konkretnej wsi. W ten sposéb manifestuja
réznice, ale tez podkreslajg przynalezno$¢ do okreslonego miejsca uloko-
wanego w wiejskim krajobrazie. Krajobraz wiejski, wedtug Tima Edensora,
jest natadowany ,afektywnym i symbolicznym znaczeniem”, poniewaz jest
symbolem

ciggtosci, wytworem ziemi, na ktérej sie pracuje, ktéra rodzi plony (...), a mieszkanie
w jego obrebie, nawet przez krotki czas, oznacza powrét do ,naszych” korzeni, gdzie
wtasne ja, wyzwolone z nieautentycznej - zwykle miejskiej - egzystencji na nowo
zyskuje autentyczno$¢?*.

Wtasnie taki krajobraz stanowi kontekst dziatania lokalnych grup
w Polsce: po pierwsze, manifestuje przestrzen ksztattujaca poczucie przy-
naleznosci i odrebnosci jednoczesnie; po drugie - jest wykorzystywany do
praktyk kreowania mitéw i swego rodzaju zjawisk wizualnych?® oraz jako
zrédto ponadczasowych zasobéw wartosci, z ktédrego mozna czerpac w celu
pielegnowania tozsamosci lokalnej. Przyktadem powyzszej konstatacji jest
tekst zamieszczony na tablicy postawionej w Woli Cyrusowej, miejscowosci
zaznaczonej na ,Szlaku taknienia”

W okolicznych miejscowos$ciach gospodynie do dzi$ przygotowuja liczne tradycyjne
potrawy, ktérych sposéb przygotowania przekazywany byt z pokolenia na pokole-
nie. (...) Mieszkancy pobliskich Nagawek wnosza duzy wktad w utrzymanie dziedzic-
twa kulinarnego regionu. Sposréd przyrzadzanych przez nich potraw i napojéw, az
pie¢ znalazto sie na liscie produktéw tradycyjnych z regionu rzeki Mrogi, Rawki
i Wzniesien Lédzkich. Produktami tymi sa: nagawskie jabtka pieczone z sokiem,
chleb nagawski wiecznie $wiezy i masto nagawskie (...). Masto nagawskie. Masto
w przesztosci wyrabiane byto gtéwnie na potrzeby domowe. Uzywano je powszech-
nie, zaréwno w chtopskich chatach, jak i szlacheckich dworach. Proces tradycyjnego
wyrobu masta polegat na tgczeniu w wyniku wstrzgséw, znajdujacych sie w $mieta-
nie, kuleczek ttuszczu, ktdre ulegaja przetworzeniu w ziarna masta. Grudki masta po
wyjeciu ptukano, a nastepnie wyciskano z nich wode.

24 T. Edensor, Tozsamos¢ narodowa, kultura popularna i Zycie codzienne, thum. A. Sadza,
Wydawnictwo Uniwersytetu Jagiellonskiego, Krakow 2004, s. 59.

%5 Analize takich praktyk podejmujg Phil Macnaghten i John Urry w ksigzce Alternatywne
przyrody. Nowe myslenie o przyrodzie i spoteczenistwie, ttum. B. Baran, Wydawnictwo Naukowe
Scholar, Warszawa 2005.
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Przekaz powyzszy przywotuje po to, by zilustrowac sposéb, w jaki grupa
chce utwierdzi¢ osobe z zewnatrz w przekonaniu, ze okres$lony produkt
stanowi jej wtasno$c¢ i jest autentyczny. Takie dziatanie jest ogdlnie przyjete:
przeciez - o czym pisza Phil Macgnahten i John Urry?® - na prowincji uloko-
wanej w oddaleniu od miasta, wedtug instrukcji zawartych w przewodni-
kach turystycznych, mozna zazywac autentycznos$ci i wypoczynku miedzy
innymi kupujac zdrowe, produkowane wedle starej receptury jedzenie oraz
rézne inne lokalne wyroby z zakresu sztuki czy rzemiosta, i tym samym
zasmakowac lepszej przesztos$ci - warto$ci poniekad zatraconej. Propono-
wane przez mieszkancow wsi produkty sg takze ,lokalng atrakcjg”, swoj-
ska kuchnia z nieskomplikowanymi przepisami, ktérg mozna przeciwstawié
y,wyrafinowaniu kuchni obcych (...), o niejasnych procedurach technologicz-
nych”?’. Zacytowatam ten fragment rowniez po to, by pokazac, ze miejscowa
ludnos¢ postrzega oraz interpretuje rzeczywisto$¢ w tradycyjnych katego-
riach i nie odczuwa wyrwy w ciggtosci znaczenia kulturowego?®.

Marcin Kula uzyt pojecia ,tradycji synkretycznej” dla opisu sytuacji,
w ktorej do tradycji okreslonej grupy witaczane sa elementy pochodzace
z innej kultury albo z innego miejsca®’. Tradycja synkretyczna funkcjonuje
w pamieci spotecznej w formie sieci symbolicznych odniesien, prowadzac do
powstania nowych wyobrazen na temat tradycji grupy. Przyktadem moga
by¢, wpisane na liste produktéw tradycyjnych w wojewoddztwie tédzkim,
kozi twardég z Eufeminowa oraz nalewka imbirowo-cytrynowa, wystepujaca
rowniez pod nazwa: nalewka imbirowo-cytrynowa ,Lzy $wietej Eufemii”*.
Na stronie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi znajdziemy opis koziego
twarogu z Eufeminowa, poprzedzony informacjami o sposobach robienia
seréw w towickim:

Kozi twarég z Eufeminowa wytwarzany byt na terenie wojewo6dztwa towickiego
po Il wojnie Swiatowej. Tereny powojenne byty zniszczone, a gospodarstwa ubogie
w zwierzeta hodowlane. Z biegiem czasu mieszkancy terenéw towickich zaczeli
dostosowywac¢ ziemie do réznego rodzaju upraw roslinnych, a w gospodarstwach

26 Tamze, s. 17-28, 37-39.

27 K. Lenska-Bak, O pokarmach, smakach i utraconych znaczeniach. Historia kutury sub spe-
ciae culinaria, Uniwersytet Opolski, Opolskie Towarzystwo Przyjaciot Nauk, Opole 2010, s. 125.

8 A. Wieczorkiewicz, Apetyt turysty...,s. 70-72.

29 M. Kula, Wybdér tradycji, Wydawnictwo DiG, Warszawa 2003, s. 165-183.

30 http://lodzkie.ksow.pl/fileadmin/user_upload/lodzkie/pliki/publikacje/Kulinarne
_Szlaki_Regionu_%C5%81%C3%B3dzkiego.pdf (dostep: 23.09.2012).
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pojawiata sie coraz wieksza liczba zwierzat. Gléwnie hodowano kozy, ktére bardzo
dobrze przystosowywaty sie do ciezkich warunkéw i czesto byty jedynymi ,zywi-
cielami” rodziny. Z pozyskiwanego mleka koziego zaczeto wytwarzac sery, ktore
zaspakajaty potrzeby rodziny, a ich nadmiar sprzedawano na targach (...)*%

0 nalewce napisano:

Na wsiach w nielicznych gospodarstwach wiejskich wyrabiano alkohol wysokopro-
centowy. Wedtug tradycyjnej receptury do nalewki cytrynowo-imbirowej doda-
wane s3 cytryny, imbir, spirytus rozcienczony woda, miéd, cukier i kardamon. Woda
pochodzi z uje¢ wtasnych mieszkancéw Eufeminowa. Midéd uzywany do produkcji
nalewki pochodzi od lokalnych producentéw (...)*2

Opisy te sg przyktadem ,zrecznej symulacji rzekomo tradycyjnego orygi-
natu”*?® warto$ciowanego zgodnie z obowigzujaca skalg ocen, na ktodrej
najwyzsza pozycje maja produkty ,swoje” i stare, zwtaszcza te o dlugiej
przesztosci. Barbara Szacka pisata, ze dawnos¢ ,jest jednym z czynnikow,
ktére majg moc sakralizujaca. To, co ma przesztos¢, zwtaszcza dtuga, jest
postrzegane jako bardziej wartosciowe od tego, co takiej przesztosci nie ma.
Dtuga przeszto$¢ jest synonimem trwatosci i posrednio uzasadnia prawo
do istnienia”3*. Opisy produktéow ,tradycyjnych” przedstawiajg zmityzo-
wany wizerunek wsi wzmacniajacy tradycje i nadajacy jej wieksza wartos¢
i prestiz, wyrazajacy sie brakiem poczucia dystansu miedzy tym, co ,jest”
atym, co ,bylo” oraz odznaczajacy sie selektywnym przypisywaniem tresci
kulturowych do terytorium. Albowiem, podkreslaja antropolodzy, wies
polska nie byta kraing ,ptynaca mlekiem i miodem”, w ktérej serwowano
nalewki, a diety urozmaicano cytryng, cukrem, imbirem czy kardamonem?3®,
Produkty te z rzadka pojawiaty sie na stole chtopskim, a juz na pewno nie
wdomachludzibiednych, o czym $wiadcza pamietniki chtopéw. Dlatego trak-
towanie ich jako sktadnikéw potraw ,tradycyjnych wiejskich” jest ,interpre-
tacyjng figurg, grajaca pewna egzotyka i aurg swojskosci, niz historyczng
prawdg”3¢. Tak naprawde pod szyldem swojskosci i wiejskosci ,sprzedaje

31 http://www.minrol.gov.pl/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne
/Lista-produktow-tradycyjnych/woj.-lodzkie /Kozi-twarog-z-Eufeminowa (dostep: 23.09.2012).

32 http://www.minrol.gov.pl/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne
/Lista-produktow-tradycyjnych/woj.-lodzkie /Nalewka-imbirowo-cytrynowa (dostep: 23.09.2012).

33 W.]. Burszta, W. Kuligowski, dz. cyt., s. 116.

3% B.Szacka, Czas przeszty, pamigé, mit, Wydawnictwo Naukowe Scholar, Warszawa 2006, s. 48.

35 W.]. Burszta, W. Kuligowski, dz. cyt.,, s. 116-118.

36 K. Lenska-Bak, dz. cyt., s. 125.
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sie to, co dawnej charakterystyczne byto nie dla ludu, lecz dla kultury
elitarnej”®. Obraz przesztoSci znieksztatca uznanie twarogu z mleka
koziego jako ,tradycyjnego” produktu wyrabianego na wsi polskiej oraz
charakterystycznego dla regionu towickiego. Po pierwsze, dla porzadku
wspomniec trzeba, ze Eufemindéw nigdy nie lezat w obrebie regionu towic-
kiego; wie$ zostata na poczatku XIX wieku wydzielona z majatku Bedon
znajdujacego sie w gminie Brzeziny. Po drugie, jak przekonuja etnogra-
fowie zajmujacy sie pozywieniem, sery w Polsce wyrabiano z mleka
krowiego lub owczego, bardzo rzadko koziego - wtedy taczono go
z mlekiem krowim?®. Kuchnia regionu towickiego posiadata swoje dystynk-
tywne cechy, lecz nigdy nie byto wsroéd nich produktéw z mleka koziego.
Po trzecie, wiedzac, ze dawno$¢ w kuchni jest szczegdélnie nacechowana
pozytywnymi emocjami, liderzy LGD ,Mroga” zaakcentowali trwanie
wspolnoty komunikujac, ze twardg kozi wyrabiac zaczeto po drugiej wojnie
Swiatowej, czyli ponad 50 lat temu. Konstruujg dawno$¢ zgodnie z aktual-
nymi potrzebami (na Liscie Produktéw Tradycyjnych Ministerstwa Rolnic-
twa i Rozwoju Wsi moga znalez¢ sie produkty wytwarzane od co najmniej
25 lat), ale, podkresle, dawno$¢ nie bedaca ,prawdziwa historig” czy ,histo-
ryczna $wiadomoscig”, lecz towarem stuzgcym rozrywce i konsumpcji’.
Budujac kulinarng specyfike lokalng, cztonkowie LGD ,Mroga” siegneli
do regionu towickiego - przestrzeni stereotypowego wyobrazenia
kultury ,ludowej” i ,polskiej” - oraz wymyslili produkty majgce wzmocnié
lokalng/regionalngidentyfikacje (twardgkoziczy nalewkaimbirowo-cytry-
nowa). Sg to we wspotczesnej rzeczywistosci powszechne dziatania, ktérym
sprzyja miedzy innyminieskrepowany przeptyw informacji i débr, z ktérego
moga korzysta¢ spotecznos$ci lokalne niezaleznie od swej przynalezno$ci
religijnej, etnicznej czy narodowej. Przypadek ten stanowi egzemplifikacje
dla przywotanego przez Elzbiete Nierobe, Anne Czerner i Marka S. Szcze-
panskiego pogladu Johna B. Thompsona, méwigcego Ze ,jednostki, nadajac
sens $wiatu i tworzac w sobie poczucie przynaleznosci, coraz bardziej pole-
gaja na tradycji mediatyzowanej i nieumiejscowionej™’. Tradycja, oderwana
od jednego, lokalnego (umiejscowionego w przestrzeni fizycznej i relacjach

37 Tamze, s. 127.

3 A. Kowalska-Lewicka, Tradycyjna produkcja masta w Polsce, [w:] Pozywienie ludnosci wiej-
skiej, pod red. A. Kowalskiej-Lewickiej, Muzeum Etnograficzne w Krakowie, Krakow 1973, s. 197.

39 M. Krajewski, dz. cyt,, s. 210.

40 E. Nieroba, A. Czerner, M. S. SzczepanskKi, dz. cyt,, s. 44.
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spotecznych) kontekstu, zostata przez okreslong grupe przerobiona i dopa-
sowana do nowego kontekstu codziennosci, co jest mozliwe dzieki sprzezo-
nym procesom globalizacji i mediatyzacji*.

W kontekscie tego przyktadu chce zwrdéci¢ uwage na to, co podkresla
od dawna wielu badaczy, ze kulinaria s3g szczegdlnie podatne na innowacje
i wptywy z zewnatrz. Anna Wieczorkiewicz pisze, Ze tradycje kulinarne sg
wpisane w praktyki spoteczne, a ich

autentyczno$¢ czy oryginalno$¢ sg w istocie nader problematyczne, podobnie jak
kwestia praw wtasnosci danego obszaru do poszczegélnych elementéw tradycji
kulinarnej. (...) Z jednej strony dania narodowe, regionalne i etniczne kreolizuja
sie, ulegaja umiedzynarodowieniu, stajac sie catkiem nowym produktem rzuco-
nym do globalnego gara; z drugiej natomiast wzorce kulinarne funkcjonuja jako
symbole tozsamoSci, jako osrodek praktyk integrujacych grupy ludzkie o ré6znym
charakterze. Lokalng kulture gastronomiczng traktuje sie jako emblemat ogdlnie
rozumianego stylu zycia, nadajacy sie do wykorzystania przy tworzeniu wtasnego
wizerunku (...)*2.

Promowane przez grupy lokalne wyroby tradycyjne sa kulturowymi
konstruktami, wyborem tylko pewnych elementéw ze spektrum mozli-
wosci®3. Zjawisko to, zwigzane z utowarowieniem dziedzictwa w zwigzku
z rozwijajaca sie turystyka, daje sie wpisa¢C w zaproponowang przez
Erica Hobsbawma i Terence’a Rangera kategorie ,tradycji wynalezionej”.
W warunkach olbrzymich zmian stosunkéw spotecznych, miedzy innymi
wywotanych wzmozong mobilnoscig, pojawianiem sie nowych technolo-
gii czy ekspansjg wolnego rynku, tradycja, jak pisze Marcin Lubas, staje sie
przedmiotem szczegdlnej troski i poddana jest rozmaitym zabiegom, czyli
zabiegom urefleksyjnienia**. Pisze Lubas:

Rytuatyinarracje, praktykiiobyczaje, normyiartefakty kulturowe, tworzace wcze-
$niej akceptowany $wiat przezywany danej spotecznosci, staja sie dla jej cztonkéw
przedmiotem symbolicznej reprezentacji, wyrazem wspolnej tozsamo$ci. (...) trady-
cje zaczyna sie postrzegac nie tylko jako zbior praktycznych regut postepowania,

1 Tamze.

42 A. Wieczorkiewicz, Apetyt turysty...,s. 278-279.

“ W. ]. Burszta, Réznorodnos¢ i tozsamos¢. Antropologia jako kulturowa refleksyjnosé,
Wydawnictwo Poznanskie, Poznan 2004, s. 112.

4 Zob. M. Lubas, Tradycjonalizacje kultury. O zaletach i ograniczeniach koncepcji ,tradycji
wymyslonych”, [w:] Tworzenie i odtwarzanie kultury. Tradycja jako wymiar zmian spotecznych.
Studia z dziedziny antropologii spotecznej, pod red. G. Kubicy, M. Lubasia, Wydawnictwo Uni-
wersytetu Jagielloniskiego, Krakéw 2008, s. 42-46.
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ale zestaw narracji, artefaktéw, obrazéw, reprezentacji symbolicznych na temat

okreslonej kultury, ktére nalezy pielegnowac*.

Luba$ konstatuje, ze urefleksyjnianie tradycji wiaze sie Scisle z wyste-
pujacym w kazdym spoteczenistwie i nieuniknionym procesem tradycjona-
lizacji, czyli Swiadomym wysitkiem selektywnego utrwalania okreslonych
tresci i form kulturowych. ,Za sprawg tradycjonalizacji formuje sie i mody-
fikuje tradycje™® zgodnie z potrzebami chwili. Mozemy rzec, wspomagajac
sie stowami Jerzego Szackiego, Ze przesztos¢ jako tradycja kulinarna zostaje
dopiero wynaleziona

w rezultacie skomplikowanych proceséw zapamietywania i zapominania, wybiera-

nia i odrzucania, afirmowania i negowania, a nawet po prostu zmys$lania i ponawia-

nych raz po raz préb ustanawiania - proceséw, o ktérych najwiecej do powiedze-

nia majg nie tyle znawcy tego, co i jak rzeczywiscie byto, ile badacze wspdiczesnego

spoteczenstwa, jego ulegajacej nieustannym zmianom kultury i polityki*”.

Nie znaczy to, Zze wynaleziona tradycja nie jest w ogoéle tradycja. Warto
przypomnie¢ to, co napisat Edward Shils: tradycje maja szczeg6lng, bo
sekwencyjng strukture spoteczng, nie wymagaja ani tozsamosci tresci, ani
ciggtosci przekazu, mogg sie zmienia¢, mozna do nich nawigzywac?*:

Tradycje konstytuuje nie miedzypokoleniowa tozsamo$¢ pogladéw lub dziatan, lecz
miedzypokoleniowa filiacja przekonan. (...) Filiacja obejmuje zaréwno przekazywa-
nie, jak i otrzymywanie. (...) Moéwi sie czesto o tradycyjnej akceptacji pogladéw jako
o bezrefleksyjnej akceptacji pogladu przyjetego poprzednio przezinnych. Ta bezre-
fleksyjno$¢ moze by¢ réwnoznaczna z akceptacja zastanego modelu jako catos$ci.
Kiedy indziej poglad zostaje zaakceptowany w wyniku zbadania, czy jest w zgodzie
z pewnymi - bezrefleksyjnie przyjetymi - kryteriami. W jeszcze innych wypadkach
wrezultacie zastosowania takich kryteriéw dochodzi do odkrycia nowego schematu
mys$lenia. W kazdym badz razie, pogladem w petni tradycyjnym jest taki poglad,
ktory akceptuje sie bez odwotywania sie do zadnego innego kryterium poza tym, ze
wyznawano go w przesztosci®’.

Znaczy to, Ze nawet jesli poglady na kulinaria - i one same - nie sg w rzeczy-
wisto$ci identyczne z tymi, ktére wyznawano - i ktéore praktykowano

45

46

47

48

Tamze, s. 41-42.

Tamze, s. 46.

J. Szacki, Tradycja, Wydawnictwo Uniwersytetu Warszawskiego, Warszawa 2011, s. 25.
E. Shils, Tradycja, tham. J. Szacki, [w:] Tradycja i nowoczesnos¢, pod red. ]. Kurczewskiej,

J. Szackiego, Czytelnik, Warszawa 1984, s. 36-37.

49

Tamze, s. 38-39.
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- w przesztosci, to jednak za tradycyjne sa uwazane i jako tradycyjne sa
postrzegane, i to wlasnie (i tylko) dlatego, Ze z przesztosci pochodza.

5

Nie bez znaczenia dla materializowania tradycji kulinarnych jest opako-
wanie produktu. Odpowiednio nazwany staje sie znakiem, ktérego fila-
rem jest swojskos¢, lokalnos¢ i tradycja, czyli zaznaczenie, ze jedzenie jest
»polskie”, ,regionalne”, ,chtopskie” lub ,stad” z Eufeminowa, Nagawek czy
Jordanowa. Ponadto wazne jest zaznaczenie, ze produkt zajat zaszczytne
miejsce w ogdlnopolskim lub lokalnym konkursie kulinarnym, byt waznym
elementem jakiego$ $wieta, festiwalu, dni wsi, parafii lub regionu:

Sposrod tradycyjnych specjatéow przygotowywanych w Osinach wymieni¢ nalezy
takze gotabki i kapuste z grochem. Gotabki wyrézniaja sie smakiem, oryginal-
nym sktadem i prostota wykonania. Kapusta z grochem jest w okolicach Dmosina
obowigzkowa potrawa wieczerzy wigilijnej. Na co dzien kapusta z grochem poda-
wana jest jako dodatek do potraw miesnych. Kapusta z grochem uzyskata [ miej-
sce w konkursie ,Potrawy regionalne - szansg rozwoju” zorganizowanym z okazji
600-lecia Dmosina

- napisano na tablicy w Koziotkach koto Cyrusowej Woli. Karczma
w Buczku chlubi sie zalewajka t6dzka. Na tablicy ustawionej przed karczma
przeczytamy:

Smakiem tradycyjnej zalewajki oraz wielu tradycyjnych polskich i regionalnych
potraw rozkoszowac sie mozna w dziatajacej w Buczku Karczmie Letniej firmy Inter-
-Solar. Kazdego roku w pierwsza niedziele lipca organizowane jest tu ,Swieto Zale-
wajki”. Firma Inter-Solar bierze takze udziat w Festiwalu Kultury Chrze$cijanskiej
w Lodzi oraz jest organizatorem pieczenia byka (w cato$ci) przy warsztatach arty-
stycznych odbywajacych sie w ramach Festiwalu ,Kolory Polski”.

Natomiast producent nalewki imbirowo-cytrynowej chwali sie:

Nalewka imbirowo-cytrynowa prezentowana jest na corocznym $wiecie w Eufemi-
nowie. Sg to obchody meczenskiej $mierci $w. Eufemii. Patronka tej miejscowosci
zmarta za wiare w rzymskim Coloseum 16 wrzesnia 304 r. Patronce mieszkancy
daruja kwiaty, chleby, a cate Swieto potaczone sie z promocjg produktéw lokalnych.
Konkurs nalewek jest kulminacyjnym punktem §wieta®’.

5 http://www.minrol.gov.pl/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Lista-
-produktow-tradycyjnych/woj.-lodzkie /Nalewka-imbirowo-cytrynowa (dostep: pazdziernik 2012).
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Szlaki turystyczne, wytyczone przez LGD ,Mroga” w ramach projektu
,Muzeum w przestrzeni - wielokulturowe korzenie regionu t6dzkiego”
realizowanego na obszarze gmin Brzeziny, Dmosin, Jez6w, Koluszkii Rogow,
tworzg powigzang sie¢. Czytamy na tablicy w Cyrusowej Woli:

dla catej sieci szlakdw niezwykle wazne sg najwieksze miejscowosci z osrodkami
administracji i licznymi interesujacymi obiektami (...). Do kluczowych miejsc na
szlakach naleza: Zywy Skansen - Centrum Folkloru Polskiego w Nagawkach, Park
Jurajsko-Botaniczny, Arboretum w Rogowie, Rogowska Kolej Waskotorowa oraz
cmentarze wojenne z 1914 r. i kwatery z wrze$nia 1939 1.

W zamysle twércow projektu wymienione obiekty stang sie celem tury-
stycznych pielgrzymek. Takie obiekty sa, jak przekonuje Tim Edensor,
tak silnie nacechowane ideologicznie, ze moga oddziatywaé na poczucie
przynaleznosci®'; ponadto stanowia dziedzictwo, ktére w sposdb niepod-
wazalny potwierdza przynaleznos¢ do miejsca. Z punktu widzenia grupy
tworza miejsca znaczace (termin Tima Edensora®?), czyli ,.sa wysoce selek-
tywnymi znakami w rodzaju synekdochy, ktére majg uciele$nia¢ konkretne
cechy” przywodzace na mysl wydarzenia historyczne lub je upamietnia-
jace, bedgce $wiadectwem istnienia minionych kultur®®. Majg znaczenie
jako punkty dystynktywne obszaru, na ktérym ,wyryta jest przesztos¢, tak
ze »historia jest obecna w geografii«”**. W interesujgcym mnie przypadku
ich znaczenie utrwala, bedaca nieodtgcznym elementem organizujacym
turystyczny projekt Stowarzyszenia, odpowiednio opakowana ,tradycja
kulinarna regionu”. Patrzac z ekonomicznej perspektywy i powotujac sie
na interpretacje Anny Wieczorkiewicz stdw Rosario Scarpato, ze ,jedzenie
traktowane jest jako ekspresja kultury, a kultura jako ekspresja jedzenia”,
mozna rzec, ze s3 takie miejsca, ktére uzywaja kulinariéw jako narzedzia
do marketingu w turystyce, s tez takie, ktére uzywaja turystyki, zeby
promowac kulinaria®®.

Przytoczone wyzej przyktady pokazuja, ze mamy do czynienia z oddol-
nym kreowaniem mitu miejsca i tradycji lokalnej. Cztonkowie ,Mrogi”

1 T. Edensor, dz. cyt., s. 59.
52 Tamze, s. 65-66.
Tamze, s. 65.
Tamze, s. 59.
A. Wieczorkiewicz, Tradycja w laboratorium..., s. 213.
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s3 mieszkancami terenu objetego dziatalnoscia Stowarzyszenia i to oni
ttumacza tradycje i ja reprodukuja, moéwia, co jest godne pamietania
i upamietniania, podpowiadaja, jaka symbolika wiaze sie z poszczegol-
nymi wydarzeniami historycznymi, okreslajg, jakie elementy moga stac sie
znakiem rozpoznawczym okres$lonego miejsca. Ich dziatania, oprécz budo-
wania specyfiki regionalnej (cmentarze z pierwszej wojny, arboretum),
ksztattuja nowe zjawiska wpisywane w miejscowe tradycje (kuchnia, skan-
sen). To z ich inicjatywy i dziatan ksztattowany jest mit zbiorowosci, ktéra
to zbiorowos¢ sie nim dzi$ postuguje i wykorzystuje do budowania wtasnej
tozsamosci. Lokalno$¢ oparta na mitycznych podstawach sprawia, ze

cechy osdb i przedmiotéw sa postrzegane jako wynik oddziatywania okreslonego
miejsca, ktére nadaje im swoiste rysy stanowigce zarazem ich znak rozpoznaw-
czy. Swiadomo$¢ mityczna nie szuka jednak uzasadnienia dla tych ujawniajacych
sie wtasciwosci (...). Dla mitycznej Swiadomosci te fizyczne, materialne, gospodar-
cze i spoteczne determinanty sa mniej znaczace od specyficznej metafizyki miej-
sca, decydujacej o wtasnosciach elementéw przynalezgcych do okres$lonego uktadu
lokalnego®®.

6

Tradycja nie jest statyczna, podatna jest na zmiany, a innowacje, o czym
przekonywat Giddens, sg elementem kazdej tradycji. Trwatos$¢ tradycji nie
jest trwatoscig w sensie obiektywnym®’. Katarzyna Lenska-Bak pisze, ze
rynek siega do polskiej tradycji, wybiera z niej to, co atrakcyjne, nastepnie

przenosi do wspoétczesnosci, ale juz - rzecz jasna - bez osadzenia w konteks$cie
dawnej kultury; odtad operuje wytacznie etykietami lub co najwyzej wspomnie-
niami o kulturze dawnej, ale teraz pozbawionymi wtasciwego im sensu, znaczen,
funkcji i umieszczonymi w zupetnie innym dyskursie. Tak naprawde nie polega, jak
sie konsumentom wydaje, na odkrywaniu drzemigcej w tradycji polskos$ci, lecz na
przedstawieniu kolejnej mozliwej do wystawienia i wyboru oferty w supermarkecie
kultury®®.

¢ D. Wadowski, Mitologie lokalne jako wspétczesna postaé nostalgii, [w:] Tradycja dla
wspétczesnosci. Ciggtosé i zmiana, t. 3, Tradycja w kontekstach spotecznych, pod red. ]. Sty-
ki, M. Dziekanowskiej, Wydawnictwo Uniwersytetu M. Curie-Sktodowskiej, Lublin 2011,
s.235-248.

57 ]. Kajfosz, dz. cyt., s. 81.

% K. Lenska-Bak, dz. cyt., s. 127.
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Dotyczy to réwniez oferty z zakresu tradycji kulinarnych. Jak widzieli-
$my mozna je kojarzy¢, miesza¢, przebudowywaé w dowolny sposéb, a nawet
wymysla¢ bez wiekszych konsekwencji*®. Dla celéw ekonomicznych, ale tez
z poczucia przynaleznosci do okreslonego miejsca, podkresla sie lokalne
wyro6zniki, a méwienie o ,przesztosci i kulinarnej tradycji” oraz dziatania
nazwane przez Paula Willisa ,tworczymi praktykami kulturowymi tworze-
nia znaczen”, ktére ,wytwarzaja co$, czego wczesniej nie byto, a przynaj-
mniej nie w cato$ciinie w taki sam spos6b”?, oprocz tego, ze nadaja kolorytu
wspolnocie i stanowig ,przedmiot konsumpcyjnych przyjemnosci”! oraz
,rdzen atrakcyjnosci konsumpcyjnej”®?, sg wykorzystywane do struktury-
zowania $wiata przez podziat na ,my” i ,oni” oraz do budowania nowych
tozsamosci kulturowych uznanych przez innych.
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CULINARY TRADITIONS ON THE ‘APPETITE TRAIL’

The article recounts actions oriented at experiencing and reliving culinary traditions,
undertaken by the Local Action Group of the ‘Mroga’ Society for the Local Community
Development.

The Society operates in five communes: Koluszki, Brzeziny, Dmosin, Jezéw and Rogéw,
located in the north-eastern part of the current £.ddz voivodeship, east of the city of L.odz.
In the past, this area, which bordered regions whose characteristic features indicated their
distinct regional identities (the Leczyca Land and the Lowicz Principality from the north,
the Rawa Land from the east, the Opoczno and Piotrkéw Lands from the south, and L6dz
from the west), was devoid of definite features typical to folk culture. Currently it is still
an area which, due to the absence of a consistent and enduring cultural foundation to refer
to, cannot be described in the categories of an ethnographic or geographic region. By follow-
ing the tourist trail laid by the Society, known as the ‘Appetite Trail’, I reconstruct the vision
of what the community resident in the five communes covered by the activity of the ‘Mroga’
Local Action Group defines as the region’s culinary tradition, and I deconstruct the Group’s
actions that reduce the tradition to the level of a tourist attraction.





